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Výroční zpráva o činnosti a hospodaření školy ve školním roce 2019/2020 
 

 

I. Výroční zpráva o činnosti školy 

  

1. Charakteristika školy  

    1.1. Název školy, adresa  

           právní forma, zřizovatel příspěvková organizace dle zákona č. 250/2000 Sb. 

           IČO    617 817 97 

           IZO ředitelství školy  000077313 

  

    1.2. Kontakty: 

           číslo telefonu, faxu, e-mailová adresa; www stránky  376 326 280, 376 313 569 

         sekretariat@sszp.kt.cz 

         www.sszp.kt.cz 

 

          jméno ředitele školy, jeho statutárního zástupce a ostatních jmenovaných zástupců 

    Ing. Vladislav Smolík  ředitel školy 

    Ing. Magda Netíková  zástupce ředitele  

Ing. Michaela Matějková zástupce ředitele 

    

    1.3. Datum posledního zařazení do sítě škol a uskutečněné změny v síti školy za hodnocený 

           školní rok 

 

25. 5. 2018 

 

    1.4. Vzdělávací programy školy, přehled učebních plánů (včetně schvalovacích doložek),  

           studijní obory podle klasifikace kmenových oborů vzdělání.  

 

 

Ve školním roce 2019/2020 probíhala výuka podle těchto učebních dokumentů: 

 

 

Studijní obory 

 

41-41-M/01 Agropodnikání (4. r.) 

školní vzdělávací program Agropodnikání ze dne 29. 8. 2016, č. j. SO-B/0478/1/2016, s platností od 

1. září 2016, počínaje 1. ročníkem 

41-41-M/01 Agropodnikání (1. až 3. r.) 

školní vzdělávací program Agropodnikání ze dne 29. 8. 2017, č. j. SO-B/0471/1/2017, s platností od 

1. září 2017, počínaje 1. ročníkem 

 

68-43-M/01 Veřejnosprávní činnost (4. r.) 

školní vzdělávací program Veřejnosprávní činnost ze dne 29. 8. 2014, č. j. SO-B/0466/3/2014., 

s platností od 1. září 2014, počínaje 1. ročníkem 

mailto:sekretariat@sszp.kt.cz
http://www.sszp.kt.cz/


68-43-M/01 Veřejnosprávní činnost (2. r.) 

školní vzdělávací program Veřejnosprávní činnost ze dne 4. 6. 2018, č. j. SSZPKT-SO-

B/0479/2018, s platností od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem 

 

16-01-M/01 Ekologie a životní prostředí (1. a 3. r.) 

školní vzdělávací program Ochrana přírody a prostředí, č. j. SO-B/0471/3/2017, s platností od 1. 

září 2017, počínaje 1. ročníkem,  

 

65-41-L/01 Gastronomie (4. r.) 

školní vzdělávací program Gastronomie ze dne 29. 8. 2016, č. j. SO-B/0478/2/2016, s platností od 

1. září 2016, počínaje 1. ročníkem 

65-41-L/01 Gastronomie (1. až 3. r.) 

školní vzdělávací program Gastronomie ze dne 29. 8. 2017, č. j. SO-B/0471/4/2017, s platností od 

1. září 2017, počínaje 1. ročníkem 

 

63-41-M/01 Ekonomika a podnikání (4. r.)  

školní vzdělávací program Informatika a ekonomika v podnikání, č. j. SO-B/454/1/2015, ze dne 

30. 8. 2015, s platností od 1. září 2015, počínaje 1. ročníkem. 

63-41-M/01 Ekonomika a podnikání (3. r.)  

školní vzdělávací program Informatika a ekonomika v podnikání, č. j. SO-B/0471/2/2017, ze dne 

29. 8. 2017, s platností od 1. září 2017, počínaje 1. ročníkem. 

63-41-M/01 Ekonomika a podnikání (1. a 2. r.)  

školní vzdělávací program Informatika a ekonomika v podnikání, č. j. SSZPKT-SO-B/0591/2018, 

ze dne 31. 8. 2018, s platností od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem. 

 

 

 

Učební obory 

 

29-53-H/01 Pekař (3. r.) 

školní vzdělávací program Pekař ze dne 29. 8. 2014, č. j SO-B/0466/5/2014, s platností od 1. září 

2014, počínaje 1. ročníkem. 

29-53-H/01 Pekař (1. a 2.r.) 

školní vzdělávací program Pekař ze dne 4. 6. 2018, č. j SSZPKT-SO-B/0483/2018, s platností od 

1. září 2018, počínaje 1. ročníkem.  

 

 



29-54-H/01 Cukrář (3. r.) 

školní vzdělávací program Cukrář – výroba ze dne 29. 8. 2014, č. j. SO-B/0466/6/2014 s platností 

od 1. září 2014, počínaje 1. ročníkem.  

29-54-H/01 Cukrář (1. a 2.r.) 

školní vzdělávací program Cukrář – výroba ze dne 4. 6. 2018, č. j SSZPKT-SO-B/0482/2018, s 

platností od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem.  

 

29-56-H/01 Řezník – uzenář (3. r.) 

školní vzdělávací program Řezník – uzenář ze dne 29. 8. 2014, č. j. SO-B/0466/7/2014, s platností 

od 1. září 2014, počínaje 1. ročníkem. 

 

65-51-H/01  Kuchař-číšník (3. r.) 

školní vzdělávací program Kuchař-číšník pro pohostinství ze dne 30. 8. 2017, č. j. SO-

B/0486/1/2017, s platností od 1. září 2017, počínaje 1. ročníkem. 

65-51-H/01  Kuchař-číšník (1. a 2 r.) 

školní vzdělávací program Kuchař-číšník pro pohostinství ze dne 4. 6. 2018, č. j. SSZPKT-SO-

B/0480/2018, s platností od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem.  

 

65-51-H/01 Kuchař-číšník (3. r.) 

školní vzdělávací program Kuchař ze dne 30. 8. 2017, č. j. SO-B/0486/2/2017, s platností od 1. 

září 2017, počínaje 1. ročníkem. 

65-51-H/01  Kuchař-číšník (1. a 2. r.) 

školní vzdělávací program Kuchař ze dne 4. 6. 2018, č. j. SSZPKT-SO-B/0481/2018, s platností 

od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem.  

 

41-52-H/01 Zahradník (3. r.) 

školní vzdělávací program Zahradník ze dne 29. 8. 2014, č. j. SO-B/0466/10/2014, s platností od 

1. září 2014, počínaje 1. ročníkem. 

41-52-H/01 Zahradník (1. a 2. r.) 

školní vzdělávací program Zahradník ze dne 4. 6. 2018, č. j. SSZPKT-SO-B/0485/2018, s 

platností od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem.  

 

 

 



41-51-H/01 Zemědělec-farmář (1. a 2. r.) 

školní vzdělávací program Zemědělec-farmář ze dne 4. 6. 2018, č. j. SSZPKT-SO-B/0486/2018, 

s platností od 1. září 2018, počínaje 1. ročníkem.  

 

Nástavbové studium 

64-41-L/51 Podnikání (1. a 2. r.) 

školní vzdělávací program Podnikání (denní forma vzdělávání) ze dne 29. 8. 2016, č. j. SO-

B/0478/4/2016, s platností od 1. září 2016, počínaje 1. ročníkem. 

64-41-L/51 Podnikání (3. r.) 

školní vzdělávací program Podnikání (dálková forma vzdělávání) ze dne 29. 8. 2016, č. j. SO-

B/0478/4/2016, s platností od 1. září 2016, počínaje 1. ročníkem. 

 

1.5. Součásti školy  

    

k 30. 9. 2019 

* údaje pouze za denní formu studia   

 

 

 

1.6. Počet tříd a žáků (bez VOŠ), včetně žáků závěrečných ročníků   

Kód a název oboru 

Počet žáků ve 

všech formách 

studia 

Z toho počet 

žáků denního 

studia 

Celkem tříd 
Průměrný 

počet žáků 

na třídu k 30. 9. 

2019 

k 31. 8. 

2020 

k 30. 9. 

2019 

k 31. 8. 

2020 
celkem 

z toho 

víceobor. 

třídy 

29-53-H/01 Pekař  

švp: Pekař 
27 25 27 25 1,13 1,13 - 

29-54-H/01 Cukrář                 

švp: Cukrář-výroba 
53 48 53 48 2,27 1,27 - 

29-56-H/01 Řezník – uzenář  

švp: Řezník-uzenář 
7 6 7 6 0,44 0,44 - 

65-51-H/01  Kuchař – číšník 

švp: Kuchař 
10 13 12 13 0,39 - - 

65-51-H/01  Kuchař – číšník 

švp: Kuchař-číšník pro 

pohostinství 

90 80 88 80 3,61 - - 

 

 

IZO a název součásti       

 

Kapacita 

součásti 

/cílová/ 

            ▲ 

Počet 

uživatelů 

celkem 

          *     

Počet 

vlastních 

uživatelů 

(žáků) 

Počet  

pracovníků 

součásti celkem 

Z toho počet 

pedagogických 

pracovníků 

 

 

Fyz. 

 

Přep. 

 

Fyz. 
 

Přep. 

 000077313 - škola 680 485 485 94 87,6 65 56,02 

 108031683 - domov mládeže 85 83 68 4 4 4 4 

110031792 - školní jídelna 750 883 275 9 8,5 - - 



41-52-H/01 Zahradník 

švp: Zahradník 
29 28 29 28 1,15 1,15 - 

41-51-H/01 Zemědělec-farmář 25 25 25 25 1,01 1,01 - 

CELKEM 241 225 241 225 10 5 24,1 

    

   

Kód a název oboru 

Počet žáků ve 

všech formách 

studia 

Z toho počet 

žáků denního 

studia 

Celkem tříd 
Průměrný 

počet žáků 

na třídu k 30. 9. 

2019 

k 31. 8. 

2020 

k 30. 9. 

2019 

k 31. 8. 

2020 
celkem 

z toho 

víceobor. 

třídy 

64-41-L/51  Podnikání  

švp: Podnikání, denní forma 

vzdělávání 

42 39 42 39 2 - 21 

64-41-L/51  Podnikání  

švp: Podnikání, dálková forma 

vzdělávání 

14 13 - - 1 - 14 

CELKEM 56 52 42 39 3 - 18,7 

 

  

Kód a název oboru 

Počet žáků ve 

všech formách 

studia 

Z toho počet 

žáků denního 

studia 

Celkem tříd 
Průměrný 

počet žáků 

na třídu k 30. 9. 

2019 

k 31. 8. 

2020 

k 30. 9. 

2019 

k 31. 8. 

2020 
celkem 

z toho 

víceobor. 

třídy 

41-41-M/01 Agropodnikání  

švp: Agropodnikání 
63 63 63 63 3,524 0,524 - 

68-43-M/01 Veřejnosprávní 

činnost 

 švp: Veřejnosprávní činnost 

23 23 23 23 1,133 1,133 - 

63-41-M/01 Ekonomika               

a podnikání  

švp: Informatika a ekonomika     

v podnikání 

38 37 38 37 1,743 1,743 - 

16-01-M/01 Ekologie a životní 

prostředí 

švp: ochrana přírody a prostředí 
26 26 26 26 1,124 1,124 - 

65-41-L/01 Gastronomie  

švp: Gastronomie 
52 51 52 51 3,476 0,476 - 

CELKEM 202 200 202 200 11 5 18,36 

 

 

2. Údaje o zaměstnancích (stav k 30. 6. 2020) 

 
Počet pracovníků 

celkem 

fyzický/přepočtený 

Z toho počet 

pedagogických prac. 

fyzický/přepoč. 

Počet pedag. 

prac. se 

vzděláním 

VŠ / SŠ 

Průměrná délka 

pedagog. praxe 

/za všechny 

pedagog. prac./ 

Počet pedagog. 

prac. splňujících 

pedagogickou 

způsobilost 

101/91,1 65/59,39 49/16 19 64 



 2.1. Další údaje o pedagogických pracovnících   

   
 

Ped.pracov- 

ník – číslo 

 

 

Pracovní zařazení, 

funkce 

 

Úvazek 

 

Kvalifikace – stupeň vzdělání, obor, 

aprobace, DPS 

 

Věk 

Roků 

ped. 

praxe 

200 Zástupce ředitele 1,000 USO, DPS 61 32 

7 Zástupce ředitele 1,000 VS, VŠCHT Praha, DPS 62 32 

11 Učitel všeob. vzděl.předm. 1,000 VS, PF Plzeň, M - Základy techniky 59 35 

12 Učitel odborných předm. 1,000 VS, VŠZ, DPS 58 32 

13 Učitel odborných předm. 0,666 VS, VŠZ Praha, f. agro. zootech, DPS 60 25 

14 Učitel odborných předm. 1,000 VS, VŠVF Brno, všeob. vet. lék., DPS 50 25 

24 Učitel odborného výcviku 1,000 USO, DPS 62 29 

26 Učitel odborného výcviku 1,000 USO, DPS 52 32 

27 Učitel odborného výcviku   1,000 USO, DPS 57 31 

28 Učitel odborných předm. 1,000 VŠ Praha-Metropolitní univ., DPS 52 31 

70302 Učitel všeob.vzděl. předm. 1,000 PF, ČZU Praha 46 23 

33 Učitel odborného výcviku 1,000 SOU, USO 51 21 

42 Učitel odborného výcviku 1,000 USO, DPS 47 27 

70357 Učitel odborného výcviku 1,000 SOU, USO 51 16 

70414 Učitel odborného výcviku 0,953 USO DPS 57 10 

70414 Učitel odborných předm. 0,047 USO DPS 57 10 

70507 Učitel odborného výcviku 1,000 USO Mělník, PF při ČZU, UK Praha,  50 31 

70458 Učitel odborných předm.. 1,000 ČZU Praha, DPS 52 6 

70510 Učitel odborného výcviku 1,000 SŠZP Klatovy, DPS 26 3 

70418 Učitel odborného výcviku 1,000 USO, DPS 57 39 

70331 Učitel všeob. vzděl.předm. 1,000 VS, ZČU Plzeň, fak. ped., ČJ-NEJ 47 22 

70344 Učitel všeob.vzděl.předm 1,000 ZČU PF Plzeň, ČJ-NEJ 47 19 

70345 Učitel odborných předm. 1,000 VS, VŠZ Praha, obor zootech., DPS 51 16 

70534 Učitel odborných předm 1,000 ČZU Praha, DPS Plzeň 26 2 

1023 Učitel odborného výcviku 1,000 SŠZP Klatovy, DPS Plzeň 22 1 

570 Učitel odborného výcviku 1,000 ČZU Praha, Bc., DPS 27 1 

70555 Učitel odborného výcviku 1,000 USO Klatovy, DPS 39 1 

70413 Učitel odborných předm. 0,286 ČZU Praha 48 26 

70400 Učitel odborných předm. 1,000 VŠCHT Praha, DPS 63 40 

70556 Učitel odborných předm. 0,524 VŠE Praha, pedag. při VŠE Praha 52 24 

70417 Učitel všeob.vzděl.předm 1,000 PF České Bud. 60 36 

70420 Učitel všeob.vzděl.předm 0,643 PF Plzeň, ČJL-D 59 35 

70531 Učitel všeob.vzděl.předm 1,000 PF Olomouc, ANJ-Výt.vých. 40 1 

46 Učitel všeob.vzděl.předm 0,62 ČVUT Praha 59 30 

12715 Učitel všeob.vzděl.předm. 0 VS, PED, CHE, BI 58 30 

70268 Učitel všeob.vzděl.předm. 1,000 VS, PED, ČJL-ANJ, NEJ 47 25 

D 70412 Učitel odborných předm. 0,524 VS-TEX., DPS 63 39 

70352 Učitel všeob. vzděl.předm. 1,000 PF Plzeň, RJ, ZEM, NJ 61 32 

70279 Učitel všeob.vzděl.předm. 1,000 VS, PED, NEJ- TEV 56 33 

70319 Učitel všeob.vzděl.předm. 1,000 VS, PED, BIO-TEV 63 38 

13346 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,238 VS, PED, ČJL-NEJ 54 33 

11130 Učitel odborných předm. 1,000 VS, ZEM, DPS, MECH 61 43 

70487 Učitel odborných předm. 1,000 VS, ZEM, DPS, PRO, PRA 44 5 

70355 Učitel všeob. vzděl.předm. 1,000 VS, JČU Č. Budějovice, BIO- BOT 35 9 

70416 Učitel odborných předm. 1,000 Bc., ČZU Praha 57 34 

70257 Učitel odborných předm. 0 VS, PED, ČJL- DEJ 59 34 

70220 Učitel odborných předm. 1,000 VS, ZEM, DPS, CHO, PRA 63 38 

70290 Zástupce ředitele 1,000 VS, DPS, TEA, OBK, VES 51 12 

70038 Učitel odborných předm. 1,000 VS, ZEM, DPS, CHO, PRA 60 29 

70419 Učitel všeob.vzděl.předm. 1,000 VS, PED, NEJ- PSY 54 31 

70289 Učitel odborných předm. 1.000 VS, ZEM, DPS, EKN, ICT 43 18 

70423 Učitel všeob. vzděl.předm. 1,000 PF Plzeň, ANJ 51 27 

70422 Učitel odborných předm. 1,000 VS, ČZU Praha, DPS 56 35 



70314 Ředitel střední školy 1,000 VS, ZEM, DPS, EKN 43 18 

70315 Učitel odborných předm. 1,000 USO, DPS, MOV 59 25 

10975 Učitel všeob. vzděl.předm. 1,000 VS, PED,TEV – OBN 59 34 

7343 Učitel všeob.vzděl.předm. 1,000 VS, PED, ČJL 63 35 

70503 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,3810 VS, UK Praha, MAT-FYZ 39 13 

70546 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,57 VS, PEF Plzeň, ČJL-OBN 65 15 

70121 Vychovatel v domově 1,000 VS, PED 49 30 

70460 Vychovatel v domově 1,000 VOŠ Evang. teolog. seminář 42 20 

70532 Vychovatel v domově 1,000 Univerz. JAK Praha, 50 2 

70385 Vychovatel v domově 1,000 Jih. Univ. České Budějovice 40 16 

70563 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,14 VŠ, UK Praha, CHE-MAT 34 11 

70553 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,10 Jih. Univ. České Budějovice, DEJ 29 4 

70557 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,14 PF Plzeň, DEJ 59 37 

70568 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,12 VŠCHT Praha, DPS 48 5 

70558 Učitel všeob.vzděl.předm. 0,26 VŠCHT Praha, DPS 53 27 

 

 

Pozn.:     u pedagog. pracovníků v důchodovém věku vyznačte vedle poř. čísla  D 

 

 

 

2.2. Přehled o dalším vzdělávání pedagogických pracovníků  

Počet akcí v průběhu školního roku: 18 

Počet zúčastněných pedagogů : 42 

 

 

1) Infra s.r.o., Stařeč-vzdělávací studium 

2) R&B Gastronomy s.r.o., Praha – seminář 

3) Asociace kuchařů a cukrářů ČR, Praha 10 - seminář 

4) Asociace kuchařů a cukrářů ČR, Praha 10 - seminář 

5) Soukromá vysoká škola ekonomická, Znojmo - školení 

6) R&B Gastronomy s.r.o., Praha – seminář 

7) Klub ekologické výchovy, z. s., Praha - vzdělávací studium 

8) Probuzené žití a.s., Zlín - odborné školení 

9) Krajské centrum vzdělávání a Jazyková škola, Plzeň - vzdělávací program 

10) Krajské centrum vzdělávání a Jazyková škola, Plzeň - vzdělávací program 

11) Englishbooks.cz., s.r.o., Praha - seminář 

12) R&B Gastronomy s.r.o., Praha  - seminář 

13) Česká zemědělská univerzita v Praze - konference 

14) Klub ekologické výchovy, z. s., Praha - seminář 

15) R&B Gastronomy s.r.o., Praha – seminář 

16) Krajské centrum vzdělávání a Jazyková škola, Plzeň - vzdělávací program 

17) Vysoká škola ekonomická v Praze – konference 

18) R&B Gastronomy s.r.o., Praha - seminář 

 

 

 

Finanční náklady vynaložené na DVPP: 100.340 Kč  
 

 

 

 

 

 

 



2.3. Výuka vedená odborně způsobilým učitelem  

 
Předmět Celkový počet hodin 

odučených týdně 

Z toho odučených 

OZ 

Administrativa 2 2 

Anglický jazyk 32,75 + 42 32,75  + 42 

Aplikovaná biologie 5 5 

Aplikovaná psychologie 2 0 

Biologie a ekologie 3 +3 3 + 3 

Botanika 2 2 

Český jazyk a literatura 25,5 + 30 25,5 + 30 

Dějepis 2 + 7 2 + 7 

Ekologie 4 4 

Ekonomika 7 +17 7 +14 

Ekonomika a podnikání 2,5 2,5 

Ekonomika podniku 6,5 6,5 

Fyzika 4 + 4 4 + 4 

Grafika a multimédia 2 0 

Hotelový a restaurační provoz 3 3 

Chemie 3 +11 3 +11  

Chod podniku 1,25 1,25 

Chov zvířat 3 + 9 3 + 9 

Informační a komunikační technologie 18,25 + 20 13,25  + 14 

Květinářství 3,5 3,5 

Komunikace ve službách 1 1 

Lesnictví 2 0 

Marketing a management  4,5 + 4 4,5+ 3 

Matematika 20,5+ 26 10,5+ 15 

Motorová vozidla 2 2 

Myslivost a životní prostředí 3 3 

Německý jazyk 26,75 +38 26,75 +38 

Občanská nauka 11 +7 11 +7 

Obchodní korespondence 2 0 

Obchodní provoz 1 0 

Odborné kreslení 2 2 

Odborný výcvik 420 +34 420 + 34 

Ochrana prostředí a monitoring 5 0 

Ochrana rostlin 1 1 

Ovocnictví 3 3 

Pěstování rostlin 3 + 9 3 + 9 

Písemná a elektronická komunikace 6 +3 4  + 0 

Podnikání, obchod, služby 1 1 

Potraviny a výživa 5,5 +5 5,5 + 5 

Potravinářská technologie 6 0 

Praktická cvičení 6 6 

Právní příprava, právo, právní nauka 4,25 +9 4,25 +9 

Praxe učební 2,25 + 21 2,25 + 231 

Praxe individuální, praxe provozní 1 + 3 0 + 3 

Psychologie 2,25 0  

Robotika 1 0 



 

 

3. Údaje o přijímacím řízení  

 

 

3.1. Přijímací řízení do 1. ročníku SŠ v denní formě studia (stav k 31. 8. 2019)  

     
      
 

 

 

Součást 

Počet žáků 

(uchazečů) 

přihlášených 

celkem 

 

Počet žáků 

(uchazečů) 

přijatých celkem 

k 31. 8. 2019  

  

Počet 

podaných 

odvolání proti 

nepřijetí ke 

studiu 

Počet žáků přijatých 

do 

vyššího ročníku než 

prvního 

(na základě 

rozhodnutí ŘŠ) 

 
1. kolo 

př. 

říz. 

Další 

kola 

př.říz. 

 

SŠ 117 1 54 3 1 

SOU 194 27 122 9 2 

celkem 311 28 176 12 3 

Rozvoj venkova a agroturistika 2 2 

Sadovnictví 4 4 

Seminář z matematiky 2 2 

Seminář z anglického jazyka 4 4 

Seminář z německého jazyka 2 2 

Společenská kultura 3 3 

Stolničení 6 + 6 6 + 6 

Stroje a zařízení 6  1 

Stroje a zařízení v potravinářství 1 1 

Suroviny 12,5 12,5 

Technika administrativy 3 + 6 3 + 2 

Technologie 32,5 +9 32,5+ 9 

Teorie informatiky 2 2 

Tělesná výchova 14 + 20 14 + 20 

Tvorba webových aplikací 2 0 

Účetnictví 8 + 11 0 + 8 

Vazačství 2 0 

Veřejné finance 1 0 

Veřejná správa 6 6 

Základy botaniky 1 1 

Základy mechanizace 3 + 5 3 + 5 

Základy techniky 2 2 

Základy přírodních věd 3 + 4 3 + 4 

Základy zahradnické výroby 1,5 0 

Zelinářství 3,5 3,5 

Zeměpis 3 3 

Zoologie 2 2 

Zoohygiena a prevence 1 1 

Zpracování zemědělských produktů 1 1 



 

3.2.    Údaje o přijímacím řízení podle jednotlivých studijních a učebních oborů denního    

          studia včetně nástavbového studia 

 

 

 

 
Kód a název oboru 

 

Počet žáků 

přihlášených 

celkem 

Počet žáků 

přijatých 

celkem 

 

k 31. 8. 

2019 

 

Počet 

odvolání 

proti 

nepřijetí 

 

 

Počet 

tříd 

 

* 

Z toho 

víceoborové 

třídy 
1. 

kolo 

př.říz. 

Další 

kola 

př.říz. 

41-41-M/0 Agropodnikání  29 1 17 0 1 0 

63-41-M/01 Ekonomika a podnikání    

švp: Informatika a ekonomika v 

podnikání 

36 1 10 3 0,40 0,40 

16-01-M/01 Ekologie a životní prostředí 27 0 15 0 0,60 0,60 

65-41-L/01 Gastronomie 25 0 12 0 1 0 

CELKEM SŠ 117 2 54 0 3 1 

29-56-H/01 Řezník - uzenář 5 - - 0 - - 

29-53-H/01 Pekař 11 6 14 0 0,45 0,45 

29-54-H/01 Cukrář  53 1 17 4 0,55 0,55 

65-51-H/01  Kuchař – číšník 74 4 39 5 2 - 

41-52-H/01 Zahradník 12 6 9 0 0,35 0,35 

41-51-H/01 Zemědělec-farmář 17 4 17 0 0,65 0,65 

64-41-L/51  Podnikání                          

švp: Podnikání, denní forma vzdělávání 
22 6 26 0 1 0 

64-41-L/51  Podnikání                          

švp: Podnikání, dálková forma 

vzdělávání 

7 1 - 0 - - 

65-41-L/51 Gastronomie 0 0 0 0 0 0 

CELKEM SOU 201 28 122 9 5 2 

 

 

 

 

3.3. Údaje o nezaměstnaných absolventech  

      (podle statistického zjišťování úřadů práce k 30. 4. 2020) 

  



 

oboru Kód a název 

Počet 

evidovaných 

absolventů 

 

Poznámka 

 

63-41-M/001 Ekonomika a podnikání 3  

65-51-H/01 Kuchař – číšník 3  

29-53-H/01 Pekař 0    
29-54-H/01 Cukrář – výroba 0  
25-56-H/01 Řezník - uzenář 0  
68-43-M/01 Veřejnosprávní činnost 1  
41-41-M/01 Agropodnikání 1  
65-41-L/01 Gastronomie 0  
64-41-L/51 Podnikání 1  
16-01-M/01 Ekologie a životní  prostředí 1  
celkem 10  

 

 

 

4. Výsledky výchovy a vzdělávání   

 

 

 

4.1. Prospěch žáků  

       Škola - celkové údaje (v případě, že má škola více součástí, např. gymnázium a SOŠ,      

       uveďte údaje za každou součást zvlášť)    

          

 
Prospěch žáků celkem 

(včetně závěrečných ročníků) 

  

Počet žáků 

 

% 

Žáci celkem (k 31. 8. 2020)                 SOŠ 200 100,00 

Prospěli s vyznamenáním 16 8,0 

Prospěli 181 90,5 

Neprospěli 3 1,5 

Žáci vyloučeni ze studia v průběhu hodnoceného škol. roku 0 0 

Zanechali studia na vlastní žádost (žádost zák. zástupce) 3 0,015 

Povoleno opakování ročníku 1 0,005 

Žáci celkem (k 31. 8. 2020)                  SOU + nást. studium 277 100,00 

Prospěli s vyznamenáním 29 10,47 

Prospěli 236 85,20 

Neprospěli 12 4,33 

Žáci vyloučeni ze studia v průběhu hodnoceného školního roku 0 0 

Zanechali studia na vlastní žádost (žádost zák. zástupce) 11 3,97 

Povoleno opakování ročníku 6 2,16 

  

 

 

 

 



4.2. Výsledky maturitních zkoušek, absolutorií, závěrečných zkoušek – v případě, že   

       má škola více součástí, uveďte údaje za každou součást zvlášť a podle studijních   

       a učebních oborů /souhrn/ (včetně podzimního termínu) 

 

 

 

 

Součást 01 – kód a název oboru 

žáci konající 

zkoušky 

celkem 

 

prospěli s             

vyznamenáním 

 

 

prospěli 

 

 

neprospěli 

konali 

zkoušku 

v náhradním 

termínu/nekonali 

Maturitní zkouška:      

41-41-M/01 Agropodnikání 11 1 8 2 0 

63-41-M/01 Ekonomika a podnikání 

(švp: informatika a ekonomika v podnikání) 
7 1 5 1 0 

65-41-L/01 Gastronomie 10 0 7 3 0 

68-43-M/01 Veřejnosprávní činnost 11 2 7 2 0 

CELKEM 39 4 27 8 0 

 

 

Součást 02 – kód a název oboru 

žáci konající 

zkoušky 

celkem 

 

prospěli s                  

vyznamenáním 

 

 

prospěli 

 

 

neprospěli 

konali 

zkoušku 

v náhradním 

termínu/nekonali 

64-41-L/51 Podnikání-nástavba denní 14 1 8 5 0/0 

64-41-L/51 Podnikání-nástavba dálková 13 0 6 7 0/0 

CELKEM 27 1 14 12 0/0 

Závěrečná zkouška:      

29-53-H/01   Pekař 9 1 8 0 0 

29-54-H/01   Cukrář  17 4 12 1 0 

29-56-H/01  Řezník - uzenář 6 0 4 2 0 

65-51-H/01   Kuchař-číšník, 

 švp: Kuchař – číšník pro pohostinství 
22 2 20 0 0 

65-51-H/01   Kuchař-číšník,  

švp: Kuchař  
4 0 4 0 0 

41-52-H/01   Zahradník 6 2 3 1 0 

CELKEM 64 9 51 4 0 

 

 

4.3. Údaje o integrovaných žácích ve školním roce 2019/2020 

         
Druh postižení Počet žáků 

Lehké mentální postižení 4 

Sluchově postižení 1 

Zrakově postižení 1 

Vady řeči 1 

S více vadami 1 

Vývojové poruchy učení 2 

Vývojové poruchy chování 3 
údaje k 31. 3. 2020 

 

 

 



4.4. Hodnocení výsledků výchovného poradenství 2019/2020 

 

Výchovné poradkyně působily jak v učebních, tak ve studijních a nástavbových oborech. 

Systematicky prováděly informační činnosti žákům, které potřebovali v dalším studiu, koordinovaly 

činnost třídních učitelů a poskytovaly jim a ostatním učitelům metodickou pomoc při práci se žáky 

s diagnostikovanými poruchami učení či chování.  

Spolupracovaly s rodiči žáků, a zákonnými zástupci, žáky a učiteli, informovaly je o činnosti 

zařízení výchovného poradenství, o možnostech využití jejich odborných služeb a o odborných 

otázkách důležitých pro zdravý psychický a sociální vývoj žáků, pro prevenci výchovných a 

výukových obtíží a poruch i pro nápravu již vzniklých obtíží a poruch. S žáky v rámci individuálních 

porad řešily výchovné a výukové problémy, otázky týkající se studia v nástavbovém studiu, vyšších 

odborných školách a vysokých školách. 

Výchovné poradkyně postupovaly podle Plánu práce výchovného poradce, požadavků kolegů 

učitelů a potřeb žáků. Na základě zkušeností z předešlých let se snažily poskytovat služby, kdykoli 

to bylo zapotřebí.  

  

Oblasti působení VP:  

1. Příprava a plánování vlastní činnosti.  

2. Prevence zneužívání návykových látek.  

3. Příprava a aktualizace nástěnky výchovného poradce.  

4. Práce se žáky s poruchami učení, spolupráce s kolegy a třídními učiteli.  

5. Práce s problémovými žáky (problémy docházky, s učením, poruchy interpersonální     

komunikace ve třídním kolektivu).      

6. Nábor žáků do oborů ve školním roce 2020/2021.  

7. Spolupráce s rodiči.  

8. Spolupráce s Pedagogicko-psychologickou poradnou.   

9. Spolupráce s Úřadem práce.  

10. Poradenství žákům při pokračování ve studiu.  

11. Další vzdělávání výchovného poradce, účast na seminářích a akcích PPP. 

   

Boj proti drogám je úkolem nás všech. Práce výchovné poradkyně spočívala v připravenosti řešit 

vzniklé případy, upozorňovat na nebezpečí toxikománie prostřednictvím nástěnky výchovného 

poradce a ve spolupráci se všemi učiteli a kolegy. 

 

Žáci se zúčastnili přednášek Poruchy příjmu potravy, Šikana a kyberšikana.  

VP se aktivně zúčastnily adaptačního kurzu pro 1. ročníky.  

Ke zveřejnění institutu výchovného poradce sloužila během celého školního roku nástěnka. Její 

obsah byl zaměřen do čtyř hlavních oblastí: 

poradenství – seznámení s úskalími při zvládání nové látky (Jak se učit), jak jednat při pohovorech 

se zaměstnavatelem, jak pomoci kamarádovi závislému na drogách, jak se zbavit stresu, kde hledat 

pomoc atd.,  

další studium – nabídka středních, vyšších odborných a vysokých škol, jak vyplnit přihlášky...,  

reklama: Úřad práce v Klatovech, Linka bezpečí, a další, 

různé – Jak chodit do školy, Jak na pracovní pohovor, atd. 

Vzhledem k uzavření školy v jarním období během karantény neměli žáci přístup k informacím na 

nástěnce VP, ale výchovné poradkyně byly kdykoli k dispozici online, na mailu i prostřednictvím 

kontaktu na stránkách školy.  

 

 

Práce se žáky se specifickými poruchami. 



Všichni žáci jsou do programu integrace zapojeni na doporučení pedagogicko-psychologických 

poraden a na vlastní žádost žáka a jeho zákonného zástupce. Jsou vypracovávány individuální 

vzdělávací plány a plány pedagogické podpory. Tři žáci mají asistenta pedagoga. 

 

Poruchy chování a interpersonální komunikace ve třídním kolektivu 

Vážnější problémy tohoto rázu se během školního roku nevyskytly. Potíže plynoucí z procesů 

adaptace na změněné podmínky v novém školním kolektivu u prvních ročníků i vzhledem k 

distanční výuce nepřinesly potřebu zasáhnout.  

 

Závěr 

Je třeba klást větší důraz na včasnou diagnostiku obtíží.  

I letošní práce výchovného poradce splnila Plán práce výchovného poradce, schválený ředitelem 

školy, zlepšila se i spolupráce s vedením školy i v rámci kolektivu učitelů.   

 

4. 5. Účast školy na rozvojových programech vyhlášených MŠMT, krajem, případně    

       jiným subjektem 

 
 

Název programu, projektu 

 

Vyhlašovatel 

Finanční dotace od 

vyhlašovatele 

 

Spolufinancování 

    

Informace jsou uvedeny v příloze č. 1, doplňující údaje k VZ 

 

 

4.6. Spolupráce školy se sociálními partnery (úřadem práce, zaměstnavateli a dalšími) 

 

Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy, má navázáno mnoho kontaktů se sociálními 

partnery. Velmi dobré vztahy jsou navázány s obecně prospěšnou společností Úhlava, o. p. s. 

Těžiště spolupráce je ve vytváření společných projektů a organizaci vzdělávacích akcí určených pro 

širokou veřejnost i žáky školy. Dalším zajímavým partnerem, se kterým škola spolupracuje, je 

Místní akční skupina Pošumaví. Škola je členem MAS Pošumaví, a tak dostává  veškeré  pozvánky 

na připravované akce, semináře a školení a zároveň získává informace o činnosti MAS 

prostřednictvím Zpravodaje. Škola je členem Asociace vzdělávacích zařízení pro rozvoj 

venkovského prostoru, členem Asociace kuchařů a cukrářů České republiky a přidruženým členem 

Potravinářské komory České republiky. Škola je také členem svazu PRO-BIO, což je Svaz 

ekologických zemědělců - celostátní sdružení ekozemědělců, zpracovatelů a prodejců biopotravin. 

Dále pak se škola stala členem Asociace institucí vzdělávání dospělých ČR, o. s. Také se stala 

členem Asociace hotelů a restaurací České republiky. 

Nejvýznamnější vztah je dlouhodobě udržován se Školním statkem, Klatovy, kde žáci konají 

učební, individuální a provozní odbornou praxi. Prostory a vybavení statku využívá škola ke konání 

praktické části maturitní zkoušky. 

Škola má navázané úzké vztahy a spolupracuje s dalšími organizacemi v okolí, jako jsou: 

MASO WEST s. r. o., Pekárny a cukrárny Klatovy a. s., Drůbežářský závod Klatovy a. s., Wellness 

Hotel Centrál Klatovy, Hotel Rozvoj Klatovy, Úřad práce v Klatovech, Městský úřad Klatovy, 

základní školy, Klub seniorů Klatovy, Svaz invalidů Klatovy, Okresní  ústav sociální péče 

v Klatovech, Diakonie ČCE v Klatovech a další instituce. Dále pak škola spolupracuje s Úřadem 

práce v Klatovech, Městským úřadem Klatovy.  
Škola je začleněna do Stálé vzdělávací základny Ministerstva zemědělství ČR a je akreditována 

k realizaci rekvalifikačního vzdělávacího programu Kurz pro výkon obecných zemědělských 

činností v rozsahu minimálně 300 hodin. Dále pak byla škola pověřena Ministerstvem zemědělství 

České republiky ke konání odborných kurzů k získání znalostí správné praxe v ochraně rostlin a 

bezpečného zacházení s přípravky. 

http://www.sszp.kt.cz/index.php?page=178&id=531&lang=cz&r=70&task=on
http://www.sszp.kt.cz/index.php?page=178&id=531&lang=cz&r=70&task=on


Škola je jmenována na základě výběru provedeného Komisí pro výběr Center odborné přípravy 

CENTREM ODBORNÉ PŘÍPRAVY za účelem seznámení žáků s nejnovějšími technologiemi a 

mechanizačními prostředky v oblasti zemědělství, zahradnictví a potravinářství. 

Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy, vlastní Statut cvičné školy ČZU v Praze a 

je zařazena jako cvičná škola pro pedagogickou praxi Institutu vzdělávání  

a poradenství České zemědělské univerzity v Praze. Této možnosti využívají budoucí pedagogové.  

Existence Konzultačního střediska PEF ČZU Praha při naší škole rozšiřuje vzdělávací nabídku 

pro maturanty o možnost získání vysokoškolského vzdělání v oboru veřejná správa  

a regionální rozvoj. V prostorách naší školy je zajištěn provoz tohoto střediska. 

Škola pokračuje v navázané spolupráci s Ústavem zemědělských a ekonomických informací 

v Praze a s Českomoravskou společností chovatelů, a. s. 

 Žáci zabezpečují v Centrum odborného výcviku a celoživotního vzdělávání při SŠZP                 

výrobu pekařských, cukrářských a kuchařských výrobků, jejich prodej, obsluhu při rautech, 

banketech a dalších společenských příležitostech a na smluvně zajištěných pracovištích pro UO 

kuchař-číšník zajišťují výrobu a servis. 
  

září 2019 

- ITEP Plzeň – zajištění občerstvení pro KÚPK  

- příprava a obsluha na školení – komora právníků ČR hotel Centrál  

- výpomoc při zajištění občerstvení – adaptační kurz Hnačov  

- porada ředitelů škol Plzeňského kraje – Malá Paříž  

- pořádání různých typů oslav ve školní restauraci  

- příprava výslužek cukrářských a pekařských výrobků 

 

říjen 2019 

- restaurace Centrum – pořádání svateb, společenské setkání 

- základní kurz pro žáky „Vyřezávání ovoce a zeleniny“   

- příprava občerstvení a obsluha – na SZP hotelu Centrál  

- příprava semináře „Dezertní a čokoládové cukrovinky“  

- seminář „Drátkované květiny“ – žáci, veřejnost  

- seminář „IREKS“ – Bezlepkové a rakytníkové dezerty pro žáky CU 

- seminář „Zdravé suroviny“ – pro žáky KU a G (Podloucký) 

- spolupráce pro obecně prospěšnou společnost Úhlava - semináře  

- příprava občerstvení pro zemědělský svaz – sál školy  

- školení stomatologická komora - hotel Centrál  

- občerstvení pro právnickou komoru ČR – hotel Centrál  

- zahradnická výstava „Zahrada Pošumaví“ - spolupráce se Zahrádkářským svazem Klatovy 

- zabezpečení rautu pro KÚ Plzeň 

 

listopad 2019    

- Akademie řemesel KD Družba 2019  

- příprava a servis na spol. akci Sportovního klubu Klatovy a pro společnost „Přátelé klatovských vín“ 

  (hotel Centrál)      

- Den otevřených dveří – prezentace školy všech učebních a studijních oborů  

- příprava vánočního sortimentu, vánoční kazety a perníky  

- příprava občerstvení pro společnost Úhlava, ZS ČR  

- zahradnický seminář pro pedagogy  

- Mariánskolázeňské dialogy – slavnostní večer  

- zapojení do programu „Kulinářské umění Č. Budějovice“ 

- seminář „Vánoční pečení“ – Diakonie 

- seminář „Zdobení perníčků“ pro 2. a 3. roč. CU 

- seminář „Šmakoun“ pro Kuč a G 

- seminář COFFEE FEST Plzeň – exkurze a seminář pro Kuč a G 

- odborná exkurze a seminář lihovar Blatná – SO Gastronomie 

- účast na soutěži Český kapr České Budějovice 



- příprava a zajištění konference HACKATHON – sál školy  

 

prosinec 2019    

- voňavá adventní neděle – spolupráce s Městským úřadem Klatovy 

- Lázeňský pohárek Karlovy Vary  

- raut pro firmu Rodenstock – hotel Centrál  

- adventní trhy Dominikánský klášter – vánoční trhy  

- prodej a prezentace pekařských a cukrářských výrobků   

- dobročinný vánoční bazar (prodej pekařských a cukrářských výrobků)  

- příprava semináře Vánoční pečení a Zdobení vánočních perníčků 

- příprava a servis na společenských večírcích – Domov pro seniory Klatovy 

- ukázka adventního aranžování – UO Zahradník pro knihovnu Klatovy 

- příprava a servis na společenských večírcích 

- spolupráce pro obecně prospěšnou společnost Úhlava  

- společenský večírek Rotary klub KT– hotel Centrál (obsluha)  

- vánoční trhy na Krajském úřadu v Plzni  

- vánoční posezení pro Gymnázium Klatovy – hotel Centrál 

 

leden 2020    

- příprava odborných dovedností pro všechny učební obory    

- výslužky na svatby 

- občerstvení na společenských a maturitních plesech 

- pokračovací kurz pro žáky „Vyřezávání ovoce a zeleniny“ 

- setkání v Cukrárně Na Zemědělce – Diakonie Klatovy 

- seminář firmy Ireks Enzyma pro UO Pe a Cu „Modelované výrobky a lesklé polevy“ 

- seminář Šmakoun naslano a nasladko pro žáky i veřejnost 

 

únor 2020 

- výroba pekařských a cukrářských výrobků pro výslužky 

- příprava banketů v hotelu Centrál 

- zahájení odborných dovedností všech učebních oborů 1. – 3. r. 

- příprava občerstvení a rautů, rodinné oslavy – školní restaurace Centrum, hotel Centrál 

- Cukrárna Na Zemědělce – připravované akce pro charitu Klatovy, skupinu Budik a skupina Chapadlo 

- Zdravé jídlo ve zdravém městě – akce pořádaná MěÚ Klatovy a SŠZP  

- cukrářský kurz pro členky SDH Klatovy 

- barmanský kurz, výukový kurz pro žáky UO Kuč, SO Gastro 

- školení Ireks Enzyma “Nové trendy v pekárně”, SŠZP Centrum      

            

 Ve výčtu jsou uvedeny pouze stěžejní akce, SŠZP spolupracovala samozřejmě s dalšími 

smluvně zajištěnými pracovišti (hotely, restaurace, drobné provozovny, potravinářské firmy, úřady, 

základní školy, atd.).  

 Do veřejné společenské činnosti byly zapojeny všechny učební obory a gastronomické studijní 

obory, při všech akcích byl zajištěn pedagogický dohled a doprava žáků domů z uvedených akcí. 

 

Spolupráce s úřadem práce 

Formou přednášek a konzultací jsou žáci seznamování s problematikou činnosti ÚP. Velmi 

pozitivní je také spolupráce výchovných poradců školy s pracovníky ÚP Klatovy.  

 

Spolupráce s ČZU Praha 

V roce 2019 pokračovala činnost Konzultačního střediska ČZU Praha ve spolupráci 

s Úhlavou, o. p. s. Vedle výuky akreditovaného bakalářského oboru veřejná správa  

a regionální rozvoj se škola v této spolupráci partnersky podílela na realizaci či vytváření 

společných vzdělávacích projektů.  

 



Spolupráce s MAS Pošumaví 

V tomto roce také pokračovala spolupráce školy a MAS Pošumaví při řešení různých otázek.  

 

Spolupráce s OHK v Klatovech 

Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy, Národních mučedníků 141 pokračovala 

v navázané spolupráci s Okresní hospodářskou komorou Klatovy. 

 

Spolupráce s MZe ČR 

V rámci studijního zaměření školy funguje výborná spolupráce s odborem vzdělávání MZe. 

Škola je akreditována jako stálá vzdělávací základna MZe, kde vedle realizace rekvalifikačních 

kurzů (nejvíce absolventů v ČR) se podílí i na publikační činnosti, popřípadě zpravodajské činnosti. 

Škola je jmenována Centrem odborné přípravy za účelem seznámení žáků s nejnovějšími 

technologiemi a mechanizačními prostředky v oblasti zemědělství, zahradnictví a potravinářství. 

 

Spolupráce s ÚZEI Praha 

V rámci odborné činnosti škola nabízí metodickou a poradenskou činnost v oblasti 

zemědělství a venkova. Spolupráce s ÚZEI Praha umožňuje přístup k aktuálním informacím z výše 

zmíněné oblasti, popř. konzultace s odborníky ÚZEI Praha.  

 

Mezinárodní spolupráce 

V rámci mezinárodní spolupráce se prohlubovaly kontakty s francouzskou školou v Poligny 

a německými školami ve městech Cham, Regen a Neunburg vorm Wald a  Oberviechtach. 

 

Spolupráce s profesními asociacemi, komorami 

Škola je členem Asociace vzdělávacích zařízení pro rozvoj venkovského prostoru, Asociace 

kuchařů a cukrářů České republiky, Asociace hotelů a restaurací České republiky, Potravinářské 

komory České republiky, Asociace institucí vzdělávání dospělých ČR, o. s., svazu PRO-BIO (Svaz 

ekologických zemědělců – celostátní sdružení ekozemědělců, zpracovatelů a prodejců biopotravin, 

spolupráce se zaměstnavateli (možná spolupráce při různých aktivitách).  
 

 

4.7. Další vzdělávání 

 

Odborné semináře Počet žáků 

Vyřezávání ovoce a zeleniny 14 

Barmanský kurz 28 

 

 

5. Výsledky kontrol a inspekcí provedených v průběhu školního roku  (včetně výsledků  

     inspekce provedené ČŠI) 

 

• Krajská veterinární správa Státní veterinární správy pro Plzeňský kraj 

Předmět: Úřední kontrola nad dodržováním platných předpisů 

Datum: 12. 11. 2019, poslední úkon 2. 1. 2020, příkaz 3. 7. 2020. 

Výsledky kontroly: Byly doplněny údaje o evidenci kuchyňských odpadů a potvrzení o 

převzetí těchto odpadů. KVS bude věc dále řešena. Byly zjištěny závady při likvidaci 

odpadů. Školou byla přijata nápravná opatření. 

 



 

• Zdravotní ústav se sídlem v Ústí nad Labem 

Předmět: Vzorky odběru pité vody. 

Datum: 10. 3. 2020. 

Výsledky kontroly: Protokol o zkoušce č. 23818/2020, překročeno pouze pH. Přijatá 

nápravná opatření. 

 

• Zastupitelstvo Plzeňského kraje, Finanční výbor Zastupitelstva Plzeňského kraje 

Předmět: Prověření vykázaných hospodářských výsledků organizace, prověření 

peněžních fondů organizace, zadávání veřejných zakázek, vnitřní kontrolní systém. 

Datum: 3. 3. 2020. 

Výsledky kontroly: Byly doporučeny drobné úpravy a doplnění dokumentů. Závady 

nebyly zjištěny.  

 

 

 Počet evidovaných stížností celkem   

        Ve školním roce 2019/2020 nebyly podány žádné stížnosti. 

 

 

  



 

6. Činnost školy 

 
Seznamovací pobyt žáků prvních ročníků HNAČOV 2019 
 

Ve čtvrtek 5. září a v pátek 6. září 2019 se vydali žáci prvních ročníků studijních i učebních oborů 

Střední školy zemědělské a potravinářské v Klatovech na seznamovací pobyt na Hnačov. Jejich 

cílem bylo seznámit se s novými spolužáky a naučit se s nimi spolupracovat. Po příjezdu a 

ubytování byl pobyt zahájen společným nástupem, kde se účastníci seznámili s přítomnými učiteli 

a programem. Od této chvíle zde už nebylo 7 tříd studijních a učebních oborů, ale jen bílí, červení, 

modří, zelení, černí, žlutí a fialoví. A vlastně ještě oranžoví, což byl technický tým ze třídy 4. AG. 

První den se žáci nejprve prostřednictvím zábavných aktivit seznamovali v rámci tříd. Také si každá 

třída vyrobila svůj prapor, který představoval obor, který žáci studují. Odpoledne bojovaly 

jednotlivé třídy mezi sebou o to, kdo první přivede do bezpečí svá letadla na leteckou základnu, 

kterou obsadili teroristé. A aby to nebylo jen tak, museli žáci ještě vybojovat výkupné v podobě 

místní měny „Hnačováků“ a vykoupit svého třídního učitele, kterého mezitím teroristé unesli. Jen 

velmi těsně zvítězila třída „Žlutých“ (farmáři a zahradníci) před „Zelenými“ (agropodnikání) a 

„Bílými“ (ekologové a informatici). 

Večer strávili žáci a žákyně u vlastnoručně připraveného táboráku. Když se setmělo, začala stezka 

odvahy. Každý účastník měl sám absolvovat světýlky vyznačenou cestu. Nebylo to však jen tak – 

na cestě číhaly různé nástrahy přírody a strašidelné figury, a tak noční ticho tu a tam narušily nejen 

výkřiky strašidel, ale i ječení strašpytlů. 

V pátek po snídani se účastníci přenesli do antického Řecka. Třídy se postupně vydaly na trať, na 

které na ně čekalo 10 postav ze Starých řeckých bájí a pověstí, které jim zadávaly úkoly, jejichž 

splnění bylo podmíněno spoluprací celého týmu. Jak jinak by se například dal po vzoru Prométhea 

přinést oheň, když každý, kdo se jen trochu přiblíží, je okamžitě na místě přikován? Nebo jako 

Perseus projít územím, které střeží Gorgony, když máte pro celou třídu jenom tři přilby 

neviditelnosti? Přejít po laně přes „řeku Styx“ či jako Odysseus proplout mezi nástrahami Sirén a 

nenarazit na skálu? To jsou jen některé z úkolů, které dokáže splnit pouze dobře spolupracující tým. 

V cíli měl nejlepší čas tým č. 9 Žlutých (farmáři) před týmy č. 8 „Červených“ (cukrářky a pekařky) 

a č. 3 „Bílých“ (ekologové a informatici) se stejným časem. O nasazení týmů svědčí i to, že mezi 

prvními šesti byl po dvou hodinách rozdíl v cíli pouhých pěti minut. 

Počasí nám přálo, celá akce se podařila. A co tomu říkali samotní účastníci? „Tento pobyt jsem si 

velmi užil. Je to dobrá tradice školy, která umožňuje svým žákům vzájemně se poznat mimo školní 

lavice a budovat kamarádské vztahy ve třídě“ (Marek). „… další den, co jsme nastoupili do školy, 

jsem si uvědomila jednu věc: v porovnání s prvním dnem, kdy jsem nikoho neznala, a dny po 

seznamovacím pobytu na Hnačově jsem moji třídu nevnímala jako cizí, ale jako moje nové 

kamarády. Sblížili jsme se na pobytu víc, než jsem si myslela“ (Hedvika). „Večer jsme si udělali 

táborák, seděli jsme všichni spolu u ohně a zpívali. Jsou to krásné vzpomínky, myslím si, že tenhle 

školní rok začal úžasně“ (Marika). 

Závěrem bych chtěla poděkovat panu Jaroslavu Kárníkovi z LDT Mexiko za poskytnutý azyl a 

pomoc všeho druhu, rodině Majerových z chatové osady „Nad rybníkem“ v Hnačově za chutnou 

stravu, žákyním a žákům ze 4. AG za technickou přípravu a pomoc v kuchyni a samozřejmě všem 

pedagogickým pracovníkům, kteří s námi strávili dva pěkné dny na Hnačově. 

 



 

 

Soutěže a olympiády 

Žáci se svým učitelem na #hackujstat obsadili 2. místo 
 

     V sídle Nejvyššího kontrolního úřadu se v pátek a v sobotu již po třetí sešli programátoři nad 

otevřenými daty veřejné správy. Přibližně 70 účastníků Hackathonu veřejné správy dostalo k 

dispozici data od rekordního počtu 20 veřejných institucí. Letos poprvé se kromě ministerstev a 

úřadů zapojili i zástupci samosprávy, a to Praha a Brno a také Český rozhlas. Po 24 hodinách 

programování představily týmy 17 aplikací a dalších produktů. Akce tak opět ukázala, že otevírání 

dat může být užitečné nejen pro veřejné instituce, ale především pro občany. 

     „Je radost vidět, že se každý rok zapojuje více institucí napříč veřejným sektorem. Všechny tyto 

instituce sbírají velké množství dat, ve kterých je skutečný potenciál. Náš hackathon ukazuje, že je 

možné tato data využít k tomu, aby veřejné instituce fungovaly efektivněji a poskytovaly občanům 

lepší služby. Protože především pro ně tu veřejné instituce jsou,“ uvedl k přínosu otevřených dat 

prezident NKÚ Miloslav Kala. 

     Některé instituce na letošní ročník hackathonu přišly samy s nápady, jaký projekt by pro ně mohli 

účastníci vytvořit. Šlo například o aplikace pro sčítání lidu, k zefektivnění svozu odpadu, pro lepší 

přehled o využití parkovacích míst nebo k hodnocení kvality vzdělávání lékařů. 

     „Větší otevřenost veřejné správy je pozitivní trend a každý ročník naší akce ukazuje, že je o tato 

data velký zájem. A konečně i stále více institucí přichází na to, že dávat svá data k dispozici 

veřejnosti může do budoucna přinést řadu výhod a není důvod se otevřených dat obávat,“ doplnil 

předseda rady Českého telekomunikačního úřadu Jaromír Novák. 

     Z přihlášených 17 aplikací, které účastníci stihli za 24 hodin programování vytvořit, vybrala 

odborná porota tři nejlepší. První místo obsadil projekt Statistika hrou. Jedná se o platformu pro 

prezentaci dat zábavným a interaktivním způsobem. Má formu chatbota, který je možné napojit na 



Facebook Messenger i na vlastní dialog-flow web aplikaci. Po zadání okresu v ČR formuluje 

kvízové otázky, které vycházejí z reálií zvoleného místa. Hráč se tak seznamuje s nejrůznějšími 

statistickými daty daného regionu. Proč porota vybrala právě tuto aplikaci, vysvětlil Michal Kubáň, 

národní koordinátor otevřených dat z Ministerstva vnitra: „Zaujal nás zcela unikátní, zábavný, 

novátorský přístup k práci s otevřenými statistickými daty, může pomoci k popularizaci nejen 

otevřených dat veřejné správy. S ohledem na popularitu pubquizu, má tato aplikace velkou šanci 

oslovit širokou veřejnost.“ 

     Na druhém místě se umístila mapová vizualizace Nebyty, kterou vytvořil tým Střední školy 

zemědělské a potravinářské z Klatov. Jejich projekt ukazuje přehled obcí, ve kterých se za 

posledních 5 let nepostavil byt, dům či jiná stavba. Těchto obcí je v republice 734 z celkových 6269, 

což je 11,7 %. Vítězný tým se zabýval i možnými příčinami tohoto stavu. „Autoři se podívali na 

problém z jiného úhlu pohledu, porota ocenila snahu o rozumnou a zajímavou interpretaci dat 

veřejné správy,“ popsal aplikaci Dušan Chlapek, proděkan Fakulty informatiky a statistiky Vysoké 

školy ekonomické v Praze. 

Na třetí příčku dosáhla aplikace Kam za vědou, která vytváří přehledy a porovnání vypsaných 

projektů dle jednotlivých vysokých škol a fakult. Lze tak porovnávat počet projektů, akumulovanou 

sumu i přepočet na žáka. Čím porotu aplikace zaujala, shrnul Michal Bláha, autor projektu Hlídač 

státu: „Ocenili jsme zdravou nedůvěru k autoritám a sdělovaným informacím. Autoři si informace 

ověřili pomocí otevřených dat a nástroj dali k dispozici.“ 

Hlavními organizátory Hackathonu veřejné správy jsou NKÚ spolu s ČTÚ. Svá data daly k opět k 

dispozici Český statistický úřad, Česká správa sociálního zabezpečení, Český úřad zeměměřický a 

katastrální, Ministerstvo financí, Ministerstvo vnitra a Ministerstvo spravedlnosti nebo 

Sociologický ústav Akademie věd ČR. Letos měli programátoři k dispozici nově i data od Úřadu 

vlády, Ministerstva zemědělství, Ministerstva zdravotnictví, Technologické agentury ČR, Ústavu 

zdravotnických informací, Agentury ochrany příroda a krajiny. Poprvé se do akce zapojila i města 

Praha a Brno a také Český rozhlas. Na akci opět spolupracovaly i Vysoká škola ekonomická v Praze 

a Open Society Fund Praha. 

Vítězné projekty, ale také všechny ostatní produkty, které na hackathonu vznikly, jsou na webových 

stránkách www.hackujstat.cz. Jednotlivé projekty jsou zároveň volně k dispozici a je možné na ně 

navázat a dále je rozvíjet. 

 

https://www.hackujstat.cz/


Zemědělka si přivezla z Plzně bronz 

VAŘÍME TO SLOW II.  

    V sobotu 14. září 2019 pořádal Plzeňský kraj krajskou gastronomickou soutěž v kuchařských 

dovednostech středních škol Evropského regionu Dunaj – Vltava. První část soutěže je 

korespondenční a před vlastním kláním navštívil vybraný šéfkuchař z Národního týmu kuchařů a 

cukrářů AKC ČR náš školní tým a provedl zde MASTER CLASS zaměřenou na zvládnutí 

soutěžního úkolu. Finále pak proběhlo v Plzni na náměstí Republiky. Žáci museli při přípravě 

soutěžního úkolu používat přesně určené suroviny a základní omáčky. 

     Tým soutěžících naší Střední školy zemědělské a potravinářské Klatovy připravily učitelky 

odborného výcviku paní Iveta Kazmirčíková (část kuchařskou) a paní Eva Sedláčková (část 

cukrářskou). Soutěžní tým tvořili Tomáš Klimeš a Martin Hanzlík z 2. ročníku učebního oboru 

kuchař číšník pro pohostinství a Vanessa Kantnerová z 1. ročníku učebního oboru cukrář. Naši se 

představili odborné komisi a plzeňské veřejnosti s tímto menu: 

Předkrm 

Filátko ze pstruha přelité maltézskou omáčkou, šťouchaný hrášek s kozím sýrem a pečenou mrkví 

s bylinkami 

Hlavní pokrm 

Marinovaná krkovička s ragú z variací šumavských hřibů, omáčka z karamelizované červené cibule 

a na sádle opečené škubánky 

Dezert 

Lehký tvarohový dezert s hruškovou pragandou, povidlový trojhránek s cibulí a šlehačkou a sorbet 

z lesního ovoce 

Na finálovém pódiu se sešlo 7 škol, z toho 2 školy ze zahraničí (Hotelová škola Plzeň, Střední škola 

Domažlice, Horažďovice, Horšovský Týn, škola z Německa z Viechtachu, škola z Rakouska a naše 

Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy). Soutěžící přijel do Plzně osobně podpořit 

ředitel školy Ing. Vladislav Smolík. Jezdí na tento druh soutěží pravidelně každý rok, pro žáky i 

učitelky je to velmi příjemná podpora. 

Naši žáci pracovali excelentně, dokázali si výborně zorganizovat práci a jako tým působili velice 

klidně a profesionálně. Všichni jsme měli obrovskou radost, pro školu žáci vybojovali vynikající 3. 

místo a finanční hotovost na rozvoj odborného vzdělávání. Naše škola tak slavila na poli 

gastronomie další úspěch. Pan ředitel všem svým žákům a pedagogickým pracovníkům poblahopřál 

a poděkoval za výborný výsledek a za vzornou reprezentaci. 

 

 

 

 



 

 

 

 

BRAMBOROVÝ KVĚT VYSOČINY 2019 patří naší škole 

 

První místo z Humpolce 

     Dne 17. a 18. října 2019 proběhlo na půdě České zemědělské akademie v Humpolci tradiční 

klání O BRAMBOROVÝ KVĚT VYSOČINY 2019. V letošním sedmnáctém ročníku se utkalo 

celkem dvanáct dvoučlenných týmů ze zemědělských škol z celé České republiky. 

     Podobně jako v minulých letech byli účastníci vyzváni na souboj prostřednictvím osmi 

záludných úkolů. Testovaly se například znalosti z technologie pěstování brambor, chorob plodin, 

nebo identifikace strojů a zařízení.  Zjišťovala se kyselost půdy, stanovovala se škrobnatost. 

Kreativní schopnosti byly třeba při vytvoření návrhu reklamní tašky. 

     Bez ztráty kytičky prošli celou soutěží vítězný Josef Hofmeistr ze Střední zemědělské a 

potravinářské školy v Klatovech, druhý Pavel Mynář ze SOŠ a VOŠ Bystřice nad Perštýnem a 

třetí Dominik Vlk z pořádající školy. Našeho vítěze ve dvojici doplňovala Julie Králová, která 

v silné konkurenci 24 žáků obsadila krásné sedmé místo. 

 

 

 

 



 

 

 

 

Český kapr 2019 Zemědělka si připsala další úspěch 

     Asociace kuchařů a cukrářů, regionální pobočka Šumava, ve spolupráci s Gastrofestem České 

Budějovice uspořádaly ve dnech 21. – 22. listopadu 2019 14. ročník soutěže Český kapr. Jedná se 

o tradiční, velmi prestižní kuchařskou soutěž. Má dvě části. První je korespondenční, kdy soutěžící 

zpracuje kalkulace pokrmu, technologický postup a nafotí připravený pokrm. Druhá část je 

praktická, to je příprava čtyř porcí hlavního pokrmu s dominantní surovinou (tj. filet z kapra) a 

vylosovanými surovinami z tajného spotřebního koše. Pokrm je součástí tříchodového menu a 

soutěžící ho musí připravit za 45 minut. Na pódiu se představili soutěžící do 21 let ze 13 škol z celé 

ČR. Průběh soutěže sledovali a hodnotili naši největší současní kuchařští odborníci. Soutěž zahájil 

prezident Asociace kuchařů a cukrářů pan Bc. Miroslav Kubec a téma v letošním roce bylo 

„Jihočeský kapr“.  

     Na této soutěži reprezentoval naši Střední školu zemědělskou a potravinářskou, Klatovy Martin 

Hanzlík, žák 2. ročníku učebního oboru kuchař číšník pro pohostinství. Soutěžní menu a nácvik na 

soutěž připravila paní učitelka odborného výcviku Iveta Kazmirčíková. Martin připravil velice 

zajímavý a technicky náročný pokrm-pečený kapří filet, krupoto s houbami, roládka z kapřího masa 

v bylinkové strouhance, hráškové pyré a šalotková omáčka. Náš soutěžící pracoval klidně, přesně a 

bez nervozity, předvedl skvělý výkon a umístil se ve stříbrném pásmu soutěže. 



 

XXI. ročník soutěže Lázeňský pohárek 2019 „Zemědělka si přivezla další 

medaile“ 

Dne 3. prosince 2019 se konala v Karlových Varech jedna z nejprestižnějších soutěží ČR – přehlídka 

kuchařského a cukrářského umění Karlovy Vary, kterou pořádala AKC ČR ve spolupráci se 

Středním odborným učilištěm stravování a služeb Karlovy Vary. 

Soutěž se konala ve slavnostním sále Grandhotelu PUPP a byla určena pro žáky středních 

odborných škol a učilišť. Zúčastnilo se jí celkem 11 cukrářů a 17 kuchařů ze 14 škol. Naši školu 

reprezentovaly celkem tři dívky; děvčata ze 2. ročníku učebního oboru cukrář Eliška Sušická a Julie 

Potužáková a Aneta Trefancová ze 2. ročníku učebního oboru kuchař číšník pro pohostinství. Soutěž 

Lázeňský pohárek má dvě části, ta první je časově náročnější a soutěžící ji připravují na svém 

pracovišti. Druhá část soutěže je pódiové vystoupení, kdy si soutěžící připraví během 30 min. 

suroviny a na pódiu pak za 15 min. musí připravit čtyři porce restauračního moučníku. 

Eliška připravila v prvním úkolu tři druhy restauračních moučníků a při pódiovém vystoupení dělala 

tvarohový dezert s omáčkou z červené řepy a malin doplněný šlehačkou s příchutí chilli. Julie v 

prvním úkolu vytvořila slavnostní mísu minidezertů a při pódiovém vystoupení připravila 

restaurační moučník s názvem limetkový dezert podávaný s oplatkou sable, soté z čerstvých hrušek 

a blum a makovou drobenkou. Aneta na soutěž připravila tříchodové menu včetně dezertu. Na pódiu 

pak dělala teplý předkrm filátko z okouna s bramborovými placičkami a marinovanou zeleninou. 

Žákyně učebního oboru cukrář na soutěž připravovala učitelka odborného výcviku Eva Sedláčková 

a se soutěžící učebního oboru kuchař číšník pro pohostinství nacvičovala učitelka odborného 

výcviku Iveta Kazmirčíková. 



Děvčata byla velice úspěšná, Eliška – zlaté pásmo, celkové hodnocení 2. místo, Julie – stříbrné 

pásmo, celkové pořadí 3. místo a Aneta – stříbrné pásmo, celkové pořadí 6. místo.  Je to skvělý 

úspěch, ze kterého máme všichni velkou radost. Každá příprava na soutěž je vždy velice náročná, o 

to větší uznání si všichni výše jmenovaní zaslouží. 

 

 

 

 

Úspěch v soutěži-Kraj pro bezpečný internet 

 
Na Krajském úřadě Plzeňského kraje byl za účasti náměstka hejtmana pro oblasti regionálního 

rozvoje, fondy EU a informatika Ivo Grünera vyhodnocen projekt Kraj pro bezpečný internet 2019, 

který se zaměřuje na problematiku nových technologií a rizika spojená s jejich používáním. 

Součástí vyhodnocení programu 2019 bylo stejně jako v loňském roce ocenění žáků, kteří se 

úspěšně zúčastnili soutěžního kvízu zveřejněného na stránkách projektu Plzeňský kraj – bezpečný 

kraj. Zároveň proběhlo krajské finále soutěže SŠ – Kraj pro bezpečný internet Plus. Zúčastnit se 

mohli žáci SŠ v Plzeňském kraji nebo žáci SŠ, kteří mají v Plzeňském kraji trvalý pobyt. Celkově 

se soutěže zúčastnilo v kraji na 3000 žáků středních škol. 

Úspěšných žáků bylo 250. Pro finále na KÚ Plzeňského kraje bylo vybráno pět nejlepších, mezi 

kterými byl i žák naší školy, Filip Vitanovský ze třídy 2. N. Ve finále byl úspěšný, a celkově skončil 

mezi konkurencí žáků gymnázií na 2. místě. Byl tak určen, jako rezerva pro celostátní finále této 

soutěže na Ministerstvu vnitra. 

 

 

 



Semináře, kurzy 

Semináře pro žáky-září 
 

     Začátkem září jsme v učebně gastronomie připravili ve spolupráci s Bc. Miroslavou Pítrovou, 

předsedkyní AKC ČR, zajímavý seminář pro žáky studijního oboru gastronomie a učebního oboru 

kuchař číšník pro pohostinství na téma zpracování a úprava sladkovodních ryb. Seminář vedl 

odborník na tyto ryby, Ing. Eduard Levý z Fakulty rybářství a ochrany vod pro Jihočeský kraj. 

     Žákům předvedl několik způsobů vykostění kapra a pstruha, filetování a správné ošetření rybího 

masa. Pan Levý si pro žáky připravil mnoho zajímavých receptů, které si mohli sami vyzkoušet. 

Své výtvory pak samozřejmě také ochutnali (např. rybí polévku, rybí salát se zeleninou, s cibulí, 

rybí karbanátky aj.) Během semináře se žáci dozvěděli také mnoho novinek o zpracování ryb i nové 

top recepty. Těšíme se na další spolupráci s AKC ČR v tomto školním roce. 

Seminář studené kuchyně 

    Žáci Střední školy zemědělské a potravinářské v Klatovech 2. a 3. ročníku oboru gastronomie 

absolvovali seminář s názvem Studená kuchyně. Pod vedením zkušených manželů Pítrových 

připravili a poté i ochutnali např. paštiku z kuřecích jater, tlačenku z vepřové plece s jarní cibulkou 

a ředkvičkami, sýrové koule různě zdobené, terinku z pstruha, košíčky z křehkého těsta plněné 

sýrovým salátem, šunkové kornoutky s pěnou zdobené ovocem. Jako pečivo si upekli rozmarýnové 

bagety. Všem zúčastněným se seminář velice líbil, něco nového se naučili a získané zkušenosti a 

poznatky jistě využijí v praxi. 

Carving, kouzlení s ovocem a zeleninou 

     Vezměte do ruky krátký špičatý nožík a překvapivě je za krátkou chvíli na světě růže. Předtím 

to byla červená řepa. Tak pracovali žáci studijního oboru gastronomie, kteří se zúčastnili kurzu 

vyřezávání z ovoce a zeleniny.   

     Pod vedením pana Procházky, zakladatele Czech-Slovak Carving Teamu, držitele zlatých 

medailí ze světových Kuchařských olympiád, z výstav Salon Culinary Mondial ve Švýcarsku 

a v Lucembursku, vytvářeli žáci jednoduché zeleninové a ovocné ozdoby. 

     Poprvé své dovednosti předvedlo 14 žáků ve dnech 30. 9. a 1. 10. 2019, kdy se zúčastnili 

základního kurzu vyřezávání. O kurzy vyřezávaní je mezi žáky velký zájem. Své dovednosti 

ze základního kurzu budou prohlubovat v pokračovacích kurzech, které jsou zaměřeny 

na vyřezávání melounů – thajský styl a květy. 

Své získané dovednosti mohou žáci využít při přípravě dekorací na slavnostní tabule a rautové stoly 

nebo jako netradiční dárek. Široká veřejnost se s výrobky žáků může blíže seznámit 

na akcích, které škola pořádá. 



 

„Na Zemědělce“ říjen a listopad 2019 
1.  V říjnu jsme připravili pro žáky učebních i studijních oborů naší školy mnoho zajímavých akcí. 

Na pracovišti Centrum Pekárna a cukrárna se žáci zúčastnili zajímavých seminářů, které připravila 

učitelka odborného výcviku paní Eva Sedláčková ve spolupráci s firmou IREKS. Spolupráce trvá 

již několik let a všechny semináře jsou plné novinek a nových zajímavých trendů. 

      Pro žáky UO pekař byl určen seminář „Výroba plundrového těsta“. Žáci se učili klasickou 

výrobu těsta i nové technologie výroby zpracování těst, tvarování a plnění novými náplněmi. 

      Pro žáky UO cukrář jsme připravili seminář „Výroba bezlepkových výrobků“. Zde si všichni 

vyzkoušeli práci s novými surovinami, vyráběli košíčky plněné ovocnou a čokoládovou náplní, 

rolády s rakytníkem aj. 

2.   V naší školní cukrárně proběhl další cukrářský seminář pro žáky 3. ročníků a také veřejnost 

s názvem“ Modelování květin drátkovanou metodou“. Seminář se uskutečnil v naší dílně pod 

vedením lektorky AKC ČR Aleny Pechlátové, organizačně zajistila učitelka odborného výcviku 

paní Eva Sedláčková. 

3.   Další zajímavý cukrářský seminář připravila paní Sedláčková ve spolupráci s AKC ČR 

s lektorkami P. Berzsiovou a A. Pechlátovou, tentokrát na téma „Dezertní a čokoládové 

cukrovinky“. Semináře se zúčastnili žáci UO cukrář a SO gastro. Všichni si vyzkoušeli temperování 

čokolády GANASCHE, přípravu čokoládových náplní a zdobení touto čokoládou. Žáci pak tvořili 

marcipánové pralinky, čokoládové lanýže, mléčné jádrové hrudky aj. Seminář měl u žáků velký 

úspěch. 



4.  Se zajímavými akcemi pokračujeme i v listopadu. Žáci naší školy SŠZP Klatovy z učebního 

oboru kuchař číšník pro pohostinství, studijních oborů gastronomie a informatika se 1. listopadu 

2019 zúčastnili zajímavé exkurze COFFEE FEST Plzeň. Všichni vyslechli velice zajímavou 

přednášku o pěstování, třídění a ošetřování kávy. Dále o tom, jak se káva praží, jak se míchá… Žáci 

si mohli vyzkoušet přípravu několika druhů káv, jejich zdobení a správný servis. 

5. „Malé dezerty, pěny a krémy podávané v pohárkách“ je další seminář, který připravila naše škola 

pro (klatovskou) veřejnost. Dne 2. listopadu 2019 organizovala učitelka odborného výcviku E. 

Sedláčková ve spolupráci s předsedkyní AKC ČR Bc. Miroslavou Pítrovou další cukrářský seminář. 

Lektroky P. Berzsiová a A. Pechlátová předváděly výrobu čokoládové pěny, ovocné pohárky, malé 

dezerty na vidličku a hlavně netradiční i klasické dortíky v pohárkách. Toto jsou v současné době 

nejmodernější trendy moderní „cukrařiny“. Semináře se zúčastnilo 23 zájemců o cukrářské umění. 

Tato akce měla obrovský úspěch.  

6.  V Centru odborného výcviku a celoživotního vzdělávání Střední školy zemědělské a 

potravinářské v Klatovech jsme pro žáky 3. ročníku UO pekař připravili 5. listopadu 2019 seminář 

ve spolupráci s firmou PHANDL „Dřevorubecký chléb“. Během semináře se žáci učili jednak 

výrobu Dřevorubeckého chleba, ale také výrobu nejméně pěti dalších druhů tohoto pečiva. 

7.   V úterý 7. listopadu 2019 jsme připravili v učebně gastro další zajímavý seminář, tentokrát pro 

žáky učebního oboru kuchař číšník pro pohostinství a studijní obor gastronomie „Šmakoun naslano“ 

- tento zajímavý zdravý produkt je vyráběn z kvalitního vaječného bílku. Je to speciální živočišná 

bílkovina, která se může upravit mimo jiné také pro různé druhy diet. Seminář vedli manželé 

Pláničkovi, kteří mají s výrobky ze Šmakouna mnoho zkušeností. Akce byla velice pěkná a žáci si 

vyzkoušeli několik výrobků ze Šmakouna, např. avokádovou pomazánku, pochoutkový salát, 

dýňové karbanátky, jáhelník aj. Do všech těchto pokrmů se zapracuje Šmakoun, výsledek byl vždy 

úžasný. Všichni doporučujeme-vyzkoušejte. 

„Zdobení perníčků – Vánoce“ seminář pro žáky 

     Koncem listopadu už pravidelně připravujeme pro žáky cukrářský seminář na téma „Zdobení 

perníčků – Vánoce“. Připravila ho učitelka odborného výcviku Eva Sedláčková ve spolupráci s 

lektorkou paní Janou Kohoutovou pro 2. a 3. ročník učebního oboru cukrář. Žáci se učili připravovat 

glazuru a také různé techniky zdobení. 

 
 



Pekařský seminář-Jak na to 

     V úterý 19. listopadu 2019 proběhl ve školní pekárně Na Zemědělce pekařský seminář pro žáky 

všech ročníků učebního oboru pekař. Seminář připravila paní Sedláčková ve spolupráci s firmou 

PFAHNL na téma „Tvarohové nekynuté těsto“. Během semináře se žáci učili výrobu těsta, jeho 

ošetřování, tvarování a různé druhy sladkých i slaných náplní. Žákům se seminář velice líbil, vedl 

ho zkušený technolog Jiří Kostron, odborník, který staví pekárny po celém světě. 

 

 
 

Odborné semináře pro žáky i v prosinci a lednu 

Příprava kávy Gastro Kafe CB s.r.o. 

     V prosinci jsme pro žáky oboru gastronomie a kuchař číšník peo pohostinství připravili další 

seminář – Příprava kávy a její servis. Seminář o kávě je vždy zajímavý a u žáků velice oblíbený. Ve 

spolupráci s naší školou jej připravila firma Gastro Kafe CB s.r.o. Co všechno se žáci na semináři 

dozvěděli a co se naučili? Základní rozdělení kávy, její pražení, uchovávání a mletí kávy tak, aby 

zůstala plná chuti a aroma. Dále se naučili připravit několik druhů kávy presso, cappuccino, latté a 

také se dozvěděli, jak si mají vybrat správný kávovar a jak provádět jeho údržbu. Na závěr se naučili 

vyrábět pěnu, zdobení kávy a její servis. Profesionální barista pan Čapek připravil pro naše žáky 

opravdu pěkný seminář, naši gastronomové a číšníci byli velmi spokojeni. 

Seminář – nářezové stroje 

     Další seminář byl zaměřen na technické dovednosti kuchařů a gastronomů. Naše škola připravila 

pro žáky ve spolupráci s firmou Bizerba seminář, kde se žáci seznámili s nejmodernějšími 

nářezovými stroji, s pultovými váhami, se speciálními mlýnky pro gastronomii a také s váho-

pokladnami. Během semináře si žáci mohli vyzkoušet práci na těchto zařízeních, krájeli různé druhy 

potravin na čas a odhadovali jejich množství. Byl to pohodový seminář se zajímavou zkušeností. 

 



Příprava sushi 

     Obrovský zájem měli žáci o seminář Jak připravit sushi. 9. ledna jsme jej připravili pro žáky 

oboru kuchař číšník pro pohostinství (1. – 3. r.) ve spolupráci s paní Bc. Miroslavou Pítrovou, 

předsedkyní AKC ČR. Sushi je oblíbené japonské jídlo, které je chutné, je velice zdravé a pestré. 

Na jeho přípravu jsou nutné kvalitní čerstvé suroviny a správná rýže. Žáci si vyzkoušeli několik 

druhů sushi – závitky, maki sushi, bochánky, sushi stack aj. Pro náplň použili tuňáka, lososa, 

avokádo a okurku.  Všichni to zvládli na výbornou. Tento velmi zajímavý seminář vedl již tradičně 

šéfkuchař pan Oldřich Pítra, odborník na gastronomii a porotce mezinárodních kuchařských soutěží. 

Žáci byli nadšení. 

Seminář na téma Moderní produkty v kuchyni Robot-coupe 

     Ve středu 22. 1. 2020 jsme připravili pro žáky oboru gastronomie a kuchař číšník pro pohostinství 

další zajímavý seminář na téma Moderní produkty v kuchyni. Seminář organizovala naše škola ve 

spolupráci s pí M. Pítrovou, předsedkyní AKC ČR a s firmou Robot-coupe zastoupenou panem 

Martinem Kramným. Co se žáci během semináře naučili? Pan M. Kramný připravil pro žáky 

moderní pětichodové menu, které vařili pomocí moderní technologie firmy Robot-coupe. Během 

semináře si žáci vyzkoušeli všechny novinky této firmy-vařili, krouhali zeleninu, kutrovali maso, 

mixovali, šlehali kaši, pyréa nakonec vyzkoušeli moderní odšťavňovače na přípravu fresh nápojů. 

Seminář byl pěkný, akční, plný zajímavostí a novinek. 

 

Prezentace školy 

Naše škola na ITEP 2019 

     Koncem září se v Plzni už pravidelně koná veletrh cestovního ruchu ITEP. Tento rok proběhl již 

19. ročník, a to v areálu TJ Lokomotiva Plzeň v nově otevřených prostorách. Naše škola vždy 

připravuje pro zástupce Plzeňského kraje občerstvení formou rautu.  Kuchaři tentokrát připravili 

výrobky teplé a studené kuchyně, cukráři a pekaři napekli mnoho nových druhů moučníků a 

pekařských výrobků. Hejtman Josef Bernard a jeho hosté byli s naší nabídkou velmi spokojeni. 

Poděkování patří učitelkám odborného výcviku Miroslavě Javorské, Růženě Matějkové, Marcele 

Rubášové, Evě Sedláčkové a také žákům, kteří výrobky připravovali a prezentovali. 

Propagační lavička 

 
     Žáci prvního ročníku oboru zahradník propagovali naši školu na výstavě Zahrada Pošumaví. 

Základem aranžmá je stará dřevěná lavička ozdobená živými květinami a dalšími výpěstky z naší 

zahrádky. 



.  

Žáci oboru zahradník se prezentují... 

Adventní aranžování v Lužanech  

     Žáci prvního ročníku oboru zahradník spolu s učitelkou odborného výcviku Mgr. Lenkou 

Radovou připravili pro děti ze ZŠ a MŠ Lužany dne 26. 11. 2019 tvořivé adventní odpoledne. 

Připravili šiškové věnce, které pomáhali dětem ze školní družiny v Lužanech zdobit. Věnce byly 

vytvořeny z šišek Pinus nigra a dozdobeny pomocí tavné pistole přírodninami a vánočními 

ozdobami. Všichni si tvořivé odpoledne užili.  

Akademie řemesel 

     Dne 13. listopadu 2019 se konala „Akademie řemesel“, tj. prezentace všech středních škol a 

odborných učilišť Plzeňského kraje v klatovském kulturním domě Družba. Naše Střední škola 

zemědělská a potravinářská, Klatovy nabízela zájemcům informace ke všem studijním i učebním 

oborům.  Žáci ze studijního oboru ekonomika a podnikání nabízeli mnoho zajímavých ukázek a 

novinek tohoto oboru, dále se prezentovaly obory agropodnikání, veřejná správa, ekologie a životní 

prostředí a gastronomie. Na akademii řemesel jsme pochopitelně představili i všechny naše učební 

obory (kuchař číšník pro pohostinství, cukrář, pekař, řezník-uzenář, zahradník, zemědělec-farmář). 

Adventní odpoledne na zemědělce 

      Městský úřad v Klatovech a naše škola SŠZP připravily pro veřejnost již 7. ročník velmi 

zajímavé akce s názvem „Voňavé adventní odpoledne“.  Vedoucí odboru školství, kultury a 

cestovního ruchu Ing. Kunešová požádala ředitele školy Ing. Vladislava Smolíka o spolupráci při 

organizaci tohoto projektu. Program v sále naší školy zahájily v neděli 1. prosince 2019 děti 

z klatovských mateřských školek. Připravily čertovské vystoupení, zpívaly koledy, tančily. 

     Dále jsme pro děti, jejich rodiče a pro klatovskou veřejnost připravili zdobení vánočních 

perníčků, pletení vánoček, dále vyřezávání ovoce a zeleniny, ukázky prostírání slavnostní tabule a 

mnoho dalších zajímavých ukázek. Atmosféra nedělního odpoledne byla nádherná, všichni 

návštěvníci byli velmi spokojeni. 



 Žáci z gastronomie přinesli do DD Klatovy dobrou náladu 

     Žáci 3. ročníku gastronomie Střední školy zemědělské a potravinářské udělali radost klientům 

domova důchodců v Klatovech. Naši žáci ve spolupráci s DD Klatovy připravili pro klienty 

mikulášskou nadílku s občerstvením. Žáci si připravili pěkné převleky pekelníků, Mikuláše a 

andělů. Tuto společenskou akci připravila učitelka odborného výcviku paní Vlasta Majerová 

v rámci vyučování odborného výcviku.  Obyvatelé domu se radovali z příjemné atmosféry, měli 

mnoho hezkých zážitků a děkovali za příjemné dopoledne. 

 

SPORT 
Středoškolský atletický pohár 2019 

     Ve čtvrtek 19. září 2019 se konal již 38. ročník Středoškolského atletického poháru, tentokrát 

pod patronátem reprezentačního koulaře Tomáše Staňka. Hoši obsadili konečné 6. místo. Nejvíce 

bodů získali ve štafetě na 4krát 200 metrů, běhu na 1500 metrů a ve skoku vysokém. Děvčata 

skončila na 4. místě. Nejúspěšnější byla ve skoku vysokém, běhu na 60 metrů a ve štafetě na 4krát 

200 metrů. 

Přebory středních škol okresu Klatovy v KOPANÉ 

     Ve dnech 26. 9. 2019 a 1. 10. 2019 se uskutečnily Přebory středních škol okresu Klatovy 

v kopané. Tento dvoudenní fotbalový svátek středních škol se tradičně konal v krásném sportovním 

areálu v Lubech u Klatov. Poděkování za hladký průběh turnaje, kde hraje každý s každým, patří 

rozhodčím, vedoucím všech družstev, hráčům a samozřejmě TJ START LUBY. 

Naši školu reprezentovali: 

Studijní obory: Pretzelmayer P., Šantora, Holý, Hrach, Krieger, Bastl, Lucák, Šašek 

Učební obory: Pretzelmayer J., Mareš, Majdl, Plajt, Chudý, Smetana, Jirotka, Vácha, 

Hajšman, Janda 

 

Turnaj středních škol v košíkové chlapců 

     Dne 20. 11. 2019 se uskutečnil turnaj středních škol v košíkové chlapců. SŠZP reprezentovali: 

Škoch, Pretzelmayer P., Pretzelmayer J., Jirotka, Škvára, Lipkan, Franěk, Krieger, Mareš, Ouda. 

Pořadí: 1. Gymnázium Klatovy  

             2. OA a SZŠ Klatovy 

             3. SPŠ Klatovy 

             4. SŠZP Klatovy 

 



Přebor středních škol ve volejbale chlapců 

     28. 11. 2019 proběhl přebor středních škol ve volejbale chlapců. Naši školu reprezentovali: 

Krieger, Hošťálek, Wiesner, Mach, Tuček, Pretzelmayer P., Klimeš, Mareš.  

Konečné pořadí: 1. Gymnázium Klatovy 

                            2. SPŠ Klatovy 

                            3. VOŠ a OA Klatovy 

                            4. SŠZP Klatovy 

                            5. SZŠ Klatovy 

                            6. SOU a SOŠ Sušice 

 

Florbal a naše školní družstva 

Florbalový turnaj chlapců KB FLORBAL CHALLENGE 

     V Domažlicích se 4. prosince 2019 ve sportovní hale JISKRA Domažlice konal sdružený přebor 

okresů Domažlice a Klatovy ve florbalu hochů – tzv. KB FLORBAL CHALLENGE. Po 

vyrovnaných a bojovných výkonech obsadili florbalisté SŠZP Klatovy konečné 3. místo. Družstvo 

hrálo ve složení: Denk, Joachimsthaler, Klimeš, Rendl, Šantora, Švára, Vácha, Pretzelmayer J. 

Výsledné pořadí: 

      1. Gymnázium Domažlice 

      2. SOU Domažlice 

      3. SŠZP Klatovy 

      4. SOŠ a SOU Horšovský Týn 

 

Florbalový turnaj děvčat KB FLORBAL CHALLENGE 

     V Plzni se 28. listopadu 2019 ve sportovní hale Slavia VŠ Plzeň konal sdružený přebor okresů 

Klatovy, Rokycany a Plzeň – jih ve florbalu dívek – tzv. KB FLORBAL CHALLENGE. O konečné 

3. místo se zasloužila tato děvčata SŠZP Klatovy: Kubátová, Benedová, Peklová, Vávrová, 

Šleisová, Matějková, Kotíková, Jůnová, Adamcová, Gromová. 

Přebor středních škol v odbíjené dívek 

     Ve čtvrtek 21. listopadu 2019 se na Gymnáziu v Klatovech hrál přebor středních škol v odbíjené 

dívek. Naši školu reprezentovaly tyto žákyně: Schwarzová, Mišáková, Jůnová, Kubátová, Trylčová, 

Bohůnková, Rendlová, Svejkovská, Duchková, Háziová. V konečném pořadí děvčata obsadila 5. 

místo. 



Lyžařský výcvikový kurz třídy 1.EI 

     V termínu od 5. do 10. ledna 2020 se na šumavském Špičáku uskutečnil lyžařský výcvik třídy 1. 

EI SŠZP Klatovy. Žáci byli ubytováni v hotelu Malá Paříž, kde strávili pěkný týden. Šumava nás 

přivítala zimním počasím, a tak nebyl problém se plně věnovat jak výcviku na sjezdových lyžích, 

tak i na běžkách. Vše bylo zvládnuto a věříme, že láska k horám přetrvá a na lyžích se budeme 

potkávat i v budoucnu! 

 

 

Dobrovolníci 

Naši dobrovolníci jsou stále v akci 
Celý rok 2019 dobrovolníci nezaháleli a snažili se dobrovolnickou činností pomáhat, podporovat a 

motivovat kamarády z Diakonie ČCE, seniory z Charity Klatovy a děti z klatovských MŠ. 

Připravovali pro ně bohatý program, navozovali příjemnou atmosféru na akcích a společných 

setkání. 

Rok 2019 tradičně ukončili Mikulášským nadělováním a letošní rok zahájili Tříkrálovou sbírkou a 

setkáním s lidmi s MP v čajovně U naší milé paní. Nový rok začal bohatou účastí na akcích a 

v příjemné atmosféře. 



 

 

 

 

 

 

 



Investiční akce 

 

Střední škola zemědělská a potravinářská v Klatovech za podpory vedení Plzeňského kraje 

připravuje projektovou dokumentaci na akci: Výstavba výukových prostor pro učební obory 

na Střední škole zemědělské a potravinářské, Klatovy, Národních mučedníků 141“. 

 

Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy, Národních mučedníků 141, v současné době 

vyučuje své žáky jak v ulici Národních mučedníků 141, tak i v ulici Šmeralova 197. Záměrem akce 

je vybudovat nové výukové prostory na pozemku v ulici Národních mučedníků 141 a opustit 

v budoucnu nevyhovující učebny v ulici Šmeralova 197. Dále dojde k ucelení vzdělávacího systému 

učebních oborů, kdy bude nová budova propojena s Centrem odborného výcviku a celoživotního 

vzdělávání v potravinářských a navazujících oborech, které bylo zprovozněno v roce 2010. Zároveň 

dojde k modernizaci a ke zkvalitnění vyučovacího procesu školy. 

 

 

 
 

 

Střední škola zemědělská a potravinářská v Klatovech za podpory vedení Plzeňského kraje 

připravuje projektovou dokumentaci na akci: Modernizace Školní farmy Na Zemědělce – 

Čínov. 

 

V dalším roce bude škola přebírat Školní statek Klatovy-Čínov, s. r. o. Školní farma bude 

zabezpečovat odborné vzdělávání žáků školy. Je potřeba, aby žáci absolvovali odbornou praktickou 

výuku v reálných podmínkách zemědělské výroby, aby získali potřebné dovednosti a naučili se 

správné pracovní postupy. Transformace školního statku pod školu umožní jednodušší koordinaci 

a propojení teoretické a praktické výuky zemědělských oborů, umožní žákům se aktivně zapojovat 

do výrobního procesu s moderními technologiemi, seznamovat se nejen s novými, ale i tradičními 

postupy zemědělské výroby. Žáci mají procházet kvalitní a komplexní praktickou výukou a pod 

odborným dohledem být součástí vlastního výrobního procesu, což je velmi obtížné zajistit při 

praktické výuce v jiných zemědělských subjektech. Počítá se s postupnou opravou a rekonstrukcí 

celého areálu. Zajímavostí také je, že by škola chtěla mimo jiné v areálu vybudovat minimlékárnu, 

bourárnu a realizovat prodej ze dvora.  



 
 

 

Školská rada 

     30. zasedání Školské rady se konalo 18. 10. 2019 v ředitelně školy. Ředitel školy Ing. Vladislav 

Smolík seznámil přítomné s výroční zprávou za školní rok 2018/2019, kterou školská rada 

projednala a schválila. Informoval členy školské rady také o školních akcích a dalších aktivitách 

školy. Poté proběhla diskuse. 

     31. zasedání Školské rady se konalo 18. 5. 2020. Školská rada proběhla formou online z důvodu 

koronavirové krize. Ředitel školy Ing. Vladislav Smolík členům školské rady podal informace o 

školních akcích a dalších aktivitách školy. Následovala diskuse. Poté bylo zasedání ukončeno. 

 

 

  



7. Závěr 
 

          Cíle, které vyplývají ze zřizovací listiny a jsou konkrétně definované  

v  plánu práce Střední školy zemědělské a potravinářské, Klatovy, Národních mučedníků 141, byly 

splněny. 

    V oblasti odborného vzdělávání výuku zajišťují vyučující, kteří mají praktické zkušenosti se 

zemědělským, ekonomickým, potravinářským, ekologickým oborem, dále pak s gastronomickým 

oborem. Tento fakt přispívá k již tradičnímu velmi dobrému umisťování žáků školy v odborných 

soutěžích na celostátní úrovni. Naši žáci se také zapojují do charitativních a dobročinných akcí. 

Oblast výchovy je stále problematická z hlediska absence žáků. Stále dochází k výběrové, 

spekulativní absenci, která je v mnohých případech kryta rodiči žáků. Díky práci třídních učitelů, 

výchovných poradců a speciálního pedagoga byla tato absence sledována a v řadě případů odhalena. 

V tomto školním roce prohluboval svoji činnost žákovský parlament. Škola je jmenována Centrem 

odborné přípravy v zemědělských oborech za účelem seznámení žáků s nejnovějšími technologiemi 

a mechanizačními prostředky v oblasti zemědělství, zahradnictví a potravinářství. 

      Škola jako správce majetku Plzeňského kraje se snažila o pořízení nového majetku, údržbu a 

opravy stávajícího majetku: samosběrací vůz v hodnotě 1.497.980,- Kč, žací stroj v hodnotě 

312.180,- Kč, vyorávač brambor v hodnotě 160.930,- Kč, kompostér v hodnotě 356.950,- Kč, server 

v hodnotě 195.983,- Kč. 

      Zaměstnanci školy využívají možnosti školy na další vzdělávací a poradenské činnosti. Škola 

se zapojila a chce se dále zapojovat do mnoha projektových aktivit.  

Škola realizovala dotaci v rámci dotačního programu Centra odborné přípravy na pořízení 

výukových pomůcek pro studijní obor agropodnikání, Centra odborné přípravy, Ministerstvo 

zemědělství. Škola realizuje projekt s názvem Podpora odborného vzdělávání v Plzeňském kraji, 

CZ.02.3.68/0.0/0.0/16_034/0008356 z programu Operační program Výzkum, vývoj a vzdělávání, 

Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy. Škola realizuje projekt s názvem Praxe na biofarmě 

v Itálii II z Programu Evropské unie „Erasmus +, KA1 mobilita jednotlivců v oblasti vzdělávání a 

odborné přípravy“. Dále realizuje projekt Maják – síť kolegiální podpory, Operační program 

Výzkum, vývoj a vzdělávání, Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy. Škola realizuje projekt 

s názvem SŠZP Klatovy Šablony II z programu Operační program Výzkum, vývoj a vzdělávání, 

Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy. 

     Velmi cennou zkušeností je pokračující velmi úzká spolupráce s Českou zemědělskou 

univerzitou v Praze,  Ministerstvem zemědělství ČR, Ústavem zemědělských a ekonomických 

informací v Praze, Českomoravskou společností chovatelů, a. s., MAS Pošumaví,  

Úhlavou, o. p. s., Školním statkem, Klatovy, OHK Klatovy, Úřadem práce v Klatovech  

a dalšími sociálními partnery (zaměstnavatelé, občanská sdružení).  

 Škola je členem Asociace vzdělávacích zařízení pro rozvoj venkovského prostoru, členem 

Asociace kuchařů a cukrářů České republiky, Asociace hotelů a restaurací České republiky a 

přidruženým členem Potravinářské komory České republiky. Škola je také členem svazu PRO-BIO, 

což je Svaz ekologických zemědělců-celostátní sdružení ekozemědělců, zpracovatelů a prodejců 

biopotravin, a je také členem Asociace institucí vzdělávání dospělých ČR, o. s. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.sszp.kt.cz/index.php?page=178&id=531&lang=cz&r=70&task=on


 

II. Výroční zpráva o hospodaření školy 

A.            

   

Přehled o hospodaření k 31. 12. 2019 ( v Kč ) 
 

a) příjmy 

1. celkové příjmy                             75.993.806,58  

2. poplatky od zletilých žáků, rodičů nebo jiných  

    zákonných zástupců 

3.822.783,00 

3. příjmy z hospodářské činnosti                               3.248.179,52 

                 

4. ostatní příjmy           68.922.844,06  

 

b) výdaje 

1. investiční výdaje celkem                                5.253.578,35 

2. neinvestiční výdaje celkem a z toho:                              75.928.131,80 

• náklady na platy pracovníků školy                              37.065.496,00 

• ostatní osobní náklady                                1.969.294,00 

• zákonné odvody zdravot. a soc. pojištění                              13.499.363,19 

• výdaje na učebnice, uč. texty a uč. pomůcky                                   131.119,00 

• stipendia                                              0,00 

• ostatní provozní náklady                              23.262.859,61 
 

 

 

B. 

 

Kopie účetních výkazů k 31. 12. 2019 u příspěvkových organizací zřízených  

krajem (výkaz Rozvaha, Výkaz zisku a ztráty). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Datum zpracování zprávy: 16. 10. 2020       Datum projednání v školské radě: 19. 10. 2020 

 

 

 

 

 

 

 

 

                 Podpis ředitele školy          Podpis předsedkyně školské rady 

 

 



Příloha č. 1 Doplňující údaje k VZ 

 
Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy,  

Národních mučedníků 141 

 

 

Podpora technického vzdělávání - podporuje škola technické vzdělávání 
 

Název: Podpora odborného vzdělávání v Plzeňském kraji, CZ.02.3.68/0.0/0.0/16_034/0008356 

Účel: Hlavním cílem projektu je rozvinout vědomosti, dovednosti a přístup žáků i pedagogů k 

technickému a odbornému vzdělávání. Dále jde o zkvalitnění podmínek pro studium nejen v 

technických oborech, které škola nabízí, ale i o zvýšení motivace žáků ke vzdělávání. Tento cíl 

reflektuje problematickou situaci na trhu práce v technických profesích i reálné uplatnění žáků. 

Modernizace učeben vychází ze současných potřeb a nároků kladených na výuku odborných 

předmětů vyučovaných ve školách. Součástí projektových aktivit je i zapojení dětí mateřských škol, 

žáků základních škol, jejichž cílem je podpora zájmu o technické a odborné vzdělávání tak, 

abychom ovlivnili další vzdělávací dráhu těchto žáků ve prospěch technického vzdělávání. Dále 

určitě jde o zkvalitnění podmínek a vytvoření moderního prostředí na škole pro naše pedagogy i 

žáky. Dalšími cíli jsou ověření získaných odborných dovedností v praktické činnosti v kroužcích, 

seznámení s reálným pracovním prostředím a s odbornou náplní vyučovaných studijních oborů. To 

vše by mělo posílit zájem žáků základních škol o technické obory. 

Program: Operační program Výzkum, vývoj a vzdělávání 

Příspěvek: 4 391 027,00 Kč    

Poskytovatel: Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy 

Stav: projekt v realizaci 

 

Název: Pořízení výukových pomůcek pro studijní obor agropodnikání v rámci dotačního 

programu Centra odborné přípravy 

Účel: Cílem projektu je pořízení výukových pomůcek pro studijní obor agropodnikání v rámci 

dotačního programu Centra odborné přípravy (COP), které zabezpečí zvýšení kvality odborného 

vzdělávání žáků naší školy, a tím kvalitnější přípravu žáků pro budoucí povolání. Realizací projektu 

bude položen základ k modernizaci vybavení pro střední vzdělávání v zemědělských oborech, dále 

pak přispěje jednoznačně k vyšší efektivitě výuky, ke zkvalitnění odborné složky přípravy v 

technických oborech, s maximálním důrazem na podporu získání klíčových odborných kompetencí 

žáka využitím těchto moderních technologií. Bude pořízeno toto vybavení: Manipulátor pro 

praktické vyučování 

Program: Centra odborné přípravy (COP) 

Příspěvek: 1 666 000,00 Kč    

Poskytovatel: Ministerstvo zemědělství 

Stav: projekt v realizaci 

 
Název: Praxe na biofarmě v Itálii II 

Účel:  

V projektu zrealizujeme dvoutýdenní stáž pro 15 žáků naší školy v oboru agropodnikání. Stáž je 

naplánována na květen-červen 2020. Zároveň chceme zařadit do projektu i dlouhodobou tříměsíční 

stáž pro žáky 3. ročníku, popř. absolventy 4. ročníku, která by se uskutečnila v rozmezí červen-září 

2020. Začátek projektu je naplánován na 01.10.2019, projekt bude trvat 16 měsíců a končí dne 

30.11.2020. Místem stáže bude rodinná farma Fattoria Biologica Patrice ve střední Itálii. 

Žáci se budou starat o asi 50 ovcí, krávy, koně a prasata chované v souladu s ekologickými a 

etickými principy. Na záhonech budou pěstovat zeleninu a pomáhat v sadu. Rovněž budou pracovat 



s olivami. Pracovat na farmě budou šest až osm hodin, od osmé ranní do třetí až čtvrté odpoledne. 

Vždy budou mít hodinu přestávku na oběd, strava a ubytování bude kompletně zajištěno na farmě.  

V odpoledních časech budou mít zařazeny do programu tematické exkurze, výlety do okolí nebo 

volný program.  

Program Evropské unie: „Erasmus +, KA1 mobilita jednotlivců v oblasti vzdělávání a odborné 

přípravy“. 

Příspěvek: 43 544 Kč  Euro 

Poskytovatel: Program Erasmus+ 

Stav: projekt v realizaci 

 

Název: Maják – síť kolegiální podpory 

Účel: Projekt řeší vytvoření sítě center kolegiální podpory (CKP), která budou podporovat 

pedagogy při získávání a předávání dobrých zkušeností, přístupů a metod ve výuce předmětů fyzika 

a chemie se zaměřením na motivaci a rozvíjení zájmu žáků o tyto předměty. Využity budou dobré 

praktické zkušenosti zahraničních pedagogů a českých pedagogů napříč celou ČR. Na realizaci 

projektu se budou podílet a aktivit jednotlivých CKP se účastní pedagogové ZŠ a SŠ z celé ČR, z 

regionu působení zapojených CKP. 

Program: OPVV 

Poskytovatel: Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy 

Stav: projekt v realizaci 

 

Název: SŠZP Klatovy-Šablony II. 

Účel: Projekt je zaměřen na jedno z/kombinaci následujících témat: personální podpora, osobnostně 

profesní rozvoj pedagogů, společné vzdělávání dětí, žáků a studentů, podpora 

extrakurikulárních/rozvojových aktivit, aktivity rozvíjející ICT, spolupráce s rodiči žáků a studentů, 

spolupráce s veřejností. 

Program: OPVV 

Příspěvek: 1 853 400,- Kč 

Poskytovatel: Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy 

Stav: projekt v realizaci 

 

 

Údaje o mezinárodní spolupráci a o účasti v mezinárodních a rozvojových 

programech 
 

Škola má navázanou mezinárodní spolupráci se školou z francouzského města Poligny a německých 

škol z města Cham, Regen, Neunburg vorm Wald a Oberviechtach. 

 

Údaje o asistentech pedagoga 

Počet fyzických osob – 3. 

Přepočtený úvazek – 2. 

Důvod zřízení funkce asistenta pedagoga: žáci se SVP. 

 

Údaje o primární prevenci 

Kromě vlastní činnosti škola využívá k zajištění primární prevence nabídek jiných institucí. 

Ve školním roce 2019-2020 fungovaly ve škole dvě výchovné poradkyně, metodička prevence. 

V rámci projektu SŠZP Klatovy-Šablony II. byla zřízena pozice speciálního pedagoga a dvou 

kariérních poradců. 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 

 
 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 


